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บันทึกหลักการและเหตุผล 
ประกอบเทศบัญญัติเทศบาลต าบลจอมทอง 

เรื่อง การควบคุมกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ  
พ.ศ. ๒๕..... 

-------------------------- 
 
 

หลักการ 
 

ให้มีเทศบัญญัติว่าด้วยการควบคุมกิจการที่ เป็นอันตรายต่อสุขภาพ ให้เป็นไปตามพระราชบัญญัติ                    
การสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และกฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติดังกล่าว 

 
 

เหตุผล 
 

เพ่ือประโยชน์ในการก ากับดูแลการประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพที่ต้องมีการควบคุมภายใน               
เขตเทศบาลต าบลจอมทอง ซึ่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ .ศ. ๒๕๓๕ มาตรา ๓๑ มาตรา 3๒ และมาตรา ๓๓ 
ให้กระท าโดยมีการตราเป็นเทศบัญญัติ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

เทศบัญญัติเทศบาลต าบลจอมทอง 
เรื่อง การควบคุมกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕..... 

----------------------------- 
 

โดยที่เป็นการสมควรให้มีเทศบัญญัติเทศบาลต าบลจอมทอง เรื่อง การควบคุมกิจการที่เป็นอันตราย                   
ต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕..... 

อาศัยอ านาจตามความในมาตรา ๖๐ มาตรา ๖๑ มาตรา ๖๒ มาตรา ๖๓ แห่งพระราชบัญญัติเทศบาล                
พ.ศ. ๒๔๙๖ และที่แก้ไขเพ่ิมเติมถึง (ฉบับที่ ๑4) พ.ศ. ๒๕6๒ ประกอบกับมาตรา ๓๒ มาตรา ๕๔ มาตรา ๕๕         
มาตรา ๕๖ มาตรา ๕๘ มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๕ แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แก้ไข
เพ่ิมเติมถึง (ฉบับที่ 3) พ.ศ. ๒๕6๐ อันเป็นกฎที่บทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจ ากัดสิทธิและเสรีภาพของบุคคล 
บัญญัติให้กระท าได้โดยอาศัยอ านาจตามบทบัญญัติแห่งกฎหมาย เทศบาลต าบลจอมทองโดยได้รับความเห็นชอบ              
จากสภาเทศบาลต าบลจอมทองและผู้ว่าราชการจังหวัดเชียงใหม่ จึงตราเทศบัญญัติข้ึนไว้ดังต่อไปนี้ 

 

ข้อ ๑ เทศบัญญัตินี้เรียกว่า “เทศบัญญัติเทศบาลต าบลจอมทอง เรื่อง การควบคุมกิจการที่เป็นอันตราย              
ต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕.....” 

 

ข้อ ๒ เทศบัญญัตินี้ให้ใช้บังคับในเขตเทศบาลต าบลจอมทอง นับแต่วันที่ได้ประกาศไว้โดยเปิดเผย            ณ 
ส านักงานเทศบาลต าบลจอมทองแล้วเจ็ดวัน 

 

ข้อ ๓ ให้ยกเลิก “เทศบัญญัติต าบลจอมทอง เรื่อง การควบคุมกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ             พ.ศ. 
๒๕47” 

บรรดาเทศบัญญัติ ข้อบังคับ กฎ ระเบียบ และค าสั่งอ่ืนใดของเทศบาลต าบลจอมทอง ในส่วนที่ได้ตราไว้แล้ว
ในเทศบัญญัตินี้ หรือซึ่งขัดหรือแย้งกับเทศบัญญัตินี้ ให้ใช้เทศบัญญัตินี้แทน 
 

หมวด ๑ 
บททั่วไป 

 
ข้อ ๔ ในเทศบัญญัตินี้ 
 “สถานที่ประกอบกิจการ” หมายความว่า สถานที่ที่ใช้ในการประกอบกิจการที่เป็นอันตราย               

ต่อสุขภาพตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขที่ออกตามความในมาตรา ๓๑ แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข               
พ.ศ. ๒๕๓๕ 

 “ผู้ด าเนินกิจการ” หมายความว่า ผู้เป็นเจ้าของหรือบุคคลที่เรียกชื่ออย่างอ่ืนซึ่งรับผิดชอบด าเนินการ
สถานประกอบกิจการนั้น 

 “คนงาน” หมายความว่า ผู้ปฏิบัติงานในสถานประกอบกิจการ 
 “กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ” หมายความว่า กิจการที่มีกระบวนการผลิตหรือกรรมวิธีการผลิต 

กิจการเกี่ยวกับการเลี้ยงสัตว์  หรือกิจการเกี่ยวกับการบริการ ที่ก่อให้ เกิดมลพิษหรือสิ่ งที่ท าให้ เกิดโรค                      
ซึ่งจะมีผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของประชาชนที่อยู่ในบริเวณข้างเคียงนั้น ไม่ว่าจะเป็นเรื่องมลพิษทางอากาศ               
ทางน้ า ทางดิน ทางเสียง แสง ความร้อน ความสั่นสะเทือน รังสี ฝุ่น ละออง เขม่า เถ้า เป็นต้น 
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 “มลพิษทางเสียง” หมายความว่า สภาวะของเสียงอันเกิดจากการประกอบกิจการ                    ของ
สถานประกอบกิจการที่ท าให้มีผลกระทบ หรืออาจมีผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของสาธารณชน 

 “มลพิษความสั่นสะเทือน” หมายความว่า สภาวะความสั่นสะเทือนอันเกิดจากการประกอบกิจการ
ของสถานประกอบกิจการที่ท าให้มีผลกระทบ หรืออาจมีผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของสาธารณชน 

 “มลพิษทางอากาศ” ความหมายว่า สภาวะของอากาศอันเกิดจากการประกอบกิจการ             ของ
สถานประกอบกิจการที่ท าให้มีผลกระทบ หรืออาจมีผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของสาธารณชน 

 “มลพิษทางน้ า” หมายความว่า สภาวะของน้ าทิ้งอันเกิดจากการประกอบกิจการของสถานประกอบ
กิจการที่ท าให้เกิดผลกระทบ หรืออาจมีผลกระทบต่อสุขภาพอนามัยของสาธารณชน 
  “อาคาร” หมายความว่า ตึก บ้าน เรือน โรง ร้าน แพ คลังสินค้า ส านักงาน หรือสิ่งก่อสร้างขึ้น        
อย่างอ่ืนซึ่งบุคคลอาจเข้าอยู่หรือเข้าใช้สอยได้ 
  “การค้า” หมายความว่า การประกอบธุรกิจ การพาณิชย์ การอุตสาหกรรม การเกษตร            การ
ผลิตหรือให้บริการใด ๆ เพื่อประโยชน์อันมีมูลค่า 
  “กิจการสปาเพ่ือสุขภาพ” หมายความว่า การประกอบกิจการที่ให้การดูแลและสร้างสุขภาพ                   
โดยบริการหลักที่จัดไว้ ประกอบด้วย การนวดเพ่ือสุขภาพ และการใช้น้ าเพ่ือสุขภาพ โดยอาจมีบริการเสริมประกอบ
ด้วย เช่น การอบเพื่อสุขภาพ การออกก าลังกายเพ่ือสุขภาพ โภชนาการบ าบัดและการควบคุมอาหาร โยคะและการท า
สมาธิ การใช้สมุนไพรหรือผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพ ตลอดจนการแพทย์ทางเลือกอ่ืน ๆ หรือไม่ก็ได้                  ทั้งนี้ 
บริการที่จัดไว้จะต้องไม่ขัดต่อกฎหมายว่าด้วยการประกอบโรคศิลปะและกฎหมายว่าด้วยวิชาชีพทางการแพทย์และ
ต้องเป็นไปตามหลักเกณฑ์และวิธีการที่กระทรวงสาธารณสุขประกาศก าหนด 
  “เจ้าพนักงานท้องถิ่น” หมายความว่า นายกเทศมนตรีต าบลจอมทอง 
  “เจ้าพนักงานสาธารณสุข” หมายความว่า เจ้าพนักงานซึ่ งได้รับการแต่งตั้ งให้ปฏิบัติการ             
ตามกฎหมายว่าด้วยการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 
  “ผู้ซึ่งได้รับการแต่งตั้ งจากเจ้าพนักงานท้องถิ่น” หมายความว่า พนักงานเทศบาลที่ ได้รับ            
การแต่งตั้งจากนายกเทศมนตรีต าบลจอมทอง เพ่ือให้ปฏิบัติตามมาตรา ๔๔ แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข     
พ.ศ. ๒๕๓๕ 
 

  ข้อ ๕ ให้กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพดังต่อไปนี้ เป็นกิจการที่ต้องมีการควบคุมในเขตเทศบาล
ต าบลจอมทอง 
  ๕.๑ กิจการที่มีการเลี้ยงสัตว์ 

(๑) การเพาะพันธุ์ เลี้ยง และการอนุบาลสัตว์ทุกชนิด 
(๒) การประกอบกิจการเลี้ยง รวบรวมสัตว์ หรือธุรกิจอ่ืนใดอันมีลักษณะท านองเดียวกั น 

เพ่ือให้ประชาชนเข้าชมหรือเพ่ือประโยชน์ของกิจการนั้น ทั้งนี้ ไม่ว่าจะมีการเรียกเก็บค่าดูหรือค่าบริการ ในทางตรง 
หรือทางอ้อม หรือไมก่็ตาม 

๕.๒ กิจการที่เกี่ยวกับสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
 (๑) การฆ่า หรือช าแหละสัตว์ ยกเว้นในสถานที่จ าหน่ายอาหาร เร่ขาย หรือขายในตลาด 

(๒) การหมัก ฟอก ตาก หรือสะสมหนังสัตว์ ขนสัตว์ 
   (๓) การสะสมเขา กระดูก หรือชิ้นส่วนสัตว์ที่ยังมิได้แปรรูป 
   (๔) การเค่ียวหนัง เอ็น หรือไขสัตว์ 

(๕) การผลิตสิ่งของเครื่องใช้หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ จากเปลือก กระดอง กระดูก เขา หนัง            
ขนสัตว์หรือส่วนอื่น ๆ ของสัตว์ด้วยการต้ม นึ่ง ตาก เผาหรือกรรมวิธีใด ๆ ซึ่งมิใช่เพื่อเป็นอาหาร 
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   (๖) การผลิต โม่ ป่น บด ผสม บรรจุ สะสม หรือกระท าอ่ืนใดต่อสัตว์หรือพืช               หรือ
ส่วนหนึ่งส่วนใดของสัตว์หรือพืชเพ่ือเป็นอาหารสัตว์หรือส่วนประกอบของอาหารสัตว์ 

(๗) การผลิต แปรรูป สะสม หรือล้างครั่ง 
  ๕.๓ กิจการที่เกี่ยวกับอาหาร เครื่องดื่ม น้ าดื่ม ยกเว้นในสถานที่จ าหน่ายอาหาร                   สถานที่
สะสมอาหาร การเร่ขาย การขายในตลาดและการผลิตเพ่ือบริโภคในครัวเรือน 
   (๑) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าพริกแกง น้ าพริกปรุงส าเร็จ เต้าเจี้ยว ซีอ้ิว น้ าจิ้ม 
หรือซอสปรุงรสชนิดต่าง ๆ 
   (๒) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุอาหารหมักดองจากสัตว์ ได้แก่ ปลาร้า ปลาเจ่า กุ้งเจ่า 
ปลาส้ม ปลาจ่อม แหนม หม่ า ไส้กรอก กะปิ น้ าปลา หอยดอง น้ าเคย น้ าบูดู ไตปลา หรือผลิตภัณฑ์ อ่ืน ๆ                    
ที่คล้ายคลึงกัน 

(๓) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารหมัก ดอง แช่อ่ิม จากผัก ผลไม้ หรือพืชอย่างอ่ืน 
(๔) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารจากพืชหรือสัตว์โดยการตาก บด นึ่ง ต้ม ตุ๋น 

เคี่ยว กวน ฉาบ ทอด อบ รมควัน ปิ้ง ย่าง เผา หรือวิธีอ่ืนใด 
(๕) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุลูกชิ้น 
(๖) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เส้นหมี่ ขนมจีน ก๋วยเตี๋ยว เต้าฮวย เต้าหู้ วุ้นเส้น เกี้ยมอ๋ี 

เนื้อสัตว์เทียม หรือผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ ที่คล้ายคลึงกัน 
(๗) การผลิตบะหมี่ มักกะโรนี สปาเกตตี้ พาสตา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ ที่คล้ายคลึงกัน 
(๘) การผลิต ขนมปังสด ขนมปังแห้ง จันอับ ขนมเปีย๊ะ ขนมอบอื่น ๆ 
(๙) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ านม หรือผลิตภัณฑ์จากน้ านมสัตว์ 
(๑๐) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เนย เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑ์เนย ผลิตภัณฑ์              

เนยเทียม และผลิตภัณฑ์เนยผสม 
(๑๑) การผลิตไอศกรีม 
(๑๒) การค่ัว สะสม หรือแบ่งบรรจุกาแฟ 
(๑๓) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ ใบชาแห้ง ชาผง หรือเครื่องดื่มชนิดผงอ่ืน ๆ 
(๑๔) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เอทิลแอลกอฮอล์ สุรา เบียร์ ไวน์ น้ าส้มสายชู             

ข้าวหมาก น้ าตาลเมา 
(๑๕) การผลิตน้ ากลั่น น้ าบริโภค น้ าดื่มจากเครื่องจ าหน่ายอัตโนมัติ 
(๑๖) การผลิต สะสม แบ่งบรรจุ หรือขนส่งน้ าแข็ง 
(๑๗) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าอัดลม น้ าหวาน น้ าโซดา น้ าจากพืช ผัก ผลไม้ 

เครื่องดื่มชนิดต่าง ๆ บรรจุกระป๋อง ขวดหรือภาชนะอ่ืนใด 
(๑๘) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ  อาหารบรรจุกระป๋อง ขวด หรือภาชนะอ่ืนใด 
(๑๙) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ ผงชูรส หรือสารปรุงแต่งอาหาร 
(๒๐) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าตาล น้ าเชื่อม 
(๒๑) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุแบะแช 
(๒๒) การแกะ ตัดแต่ง ล้างสัตว์น้ า ที่ไม่ใช่เป็นส่วนหนึ่งของกิจการห้องเย็น 
(๒๓) การประกอบกิจการห้องเย็นแช่แข็งอาหาร 
(๒๔) การเก็บ การถนอมอาหารด้วยเครื่องจักร 
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๕.๔ กิจการที่เกี่ยวกับยา เวชภัณฑ์ อุปกรณ์การแพทย์ เครื่องส าอาง ผลิตภัณฑ์ท าความสะอาด 
 (๑) การผลิต โม่ บด ผสม หรือบรรจุยา 

(๒) การผลิต บรรจุยาสีฟัน แชมพู ผ้าเย็น กระดาษเย็น เครื่องส าอางรวมทั้งสบู่ที่ใช้กับ
รา่งกาย 

(๓) การผลิต บรรจุส าลี ผลิตภัณฑ์จากส าลี 
(๔) การผลิตผ้าพันแผล ผ้าปิดแผล ผ้าอนามัย ผ้าอ้อมส าเร็จรูป 
(๕) การผลิตผงซักฟอก สบู่ น้ ายาท าความสะอาด หรือผลิตภัณฑ์ท าความสะอาดต่าง ๆ 

๕.๕ กิจการที่เกี่ยวกับการเกษตร 
 (๑) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุน้ ามันจากพืช 

   (๒) การล้าง อบ รม หรือสะสมยางดิบ 
(๓) การผลิตหรือแบ่งบรรจุแป้งมันส าปะหลัง แป้งสาคู แป้งจากพืช หรือแป้งอ่ืน  ๆ           

ในท านองเดียวกัน 
(๔) การสีข้าว นวดข้าวด้วยเครื่องจักร หรือแบ่งบรรจุข้าวด้วยวิธีใด ๆ ก็ตาม 
(๕) การผลิตยาสูบ 
(๖) การขัด กะเทาะ หรือบดเมล็ดพืช 
(๗) การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุปุ๋ยหรือวัสดุที่น าไปผลิตปุ๋ย 
(๘) การผลิตเส้นใยจากพืช 

   (๙) การตาก สะสม ขนถ่ายผลิตผลของมันส าประหลัง ข้าวเปลือก อ้อย ข้าวโพด 
๕.๖ กิจการที่เกี่ยวกับโลหะหรือแร่ 

(๑) การผลิตภาชนะ เครื่องประดับ เครื่องมือ อุปกรณ์ หรือเครื่องใช้ต่าง ๆ ด้วยโลหะ             
หรือแร ่

(๒) การถลุงแร่ การหลอม หรือหล่อโลหะทุกชนิด ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาต                   
ใน ๕.๖ (๑) 

(๓) การกลึง เจาะ เชื่อม ตี ตัด ประสาน รีด หรืออัดโลหะด้วยเครื่องจักร หรือก๊าซ                
หรือไฟฟ้า ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาตใน ๕.๖ (๑) 

(๔) การเคลือบ ชุบโลหะด้วยตะกั่ว สังกะสี ดีบุก โครเมียม นิกเกิล หรือโลหะอ่ืนใด             
ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาตใน ๕.๖ (๑) 

(๕) การขัด ล้างโลหะด้วยเครื่องจักร หรือสารเคมี ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาต               
ใน ๕.๖ (๑) 

(๖) การท าเหมืองแร่ สะสม แยก คัดเลือก หรือล้างแร่ 
๕.๗. กิจการที่เกี่ยวกับยานยนต์ เครื่องจักรหรือเครื่องกล 

  (๑) การต่อ  ประกอบ เคาะ ปะผุ พ่นสี หรือพ่นสารกันสนิมยานยนต์ 
(๒) การผลิตยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล 
(๓ )  การซ่ อม  กา รปรั บแต่ ง เ ค รื่ อ ง ยนต์  เ ค รื่ อ ง จั ก ร  เ ครื่ อ งกล  ระบบไฟ ฟ้ า                         

ระบบปรับอากาศ หรืออุปกรณ์ท่ีเป็นส่วนประกอบของยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล 
(๔) การประกอบธุรกิจเกี่ยวกับยานยนต์ เครื่องจั กรหรือเครื่องกล ซึ่งมีไว้บริการ                  

หรือจ าหน่าย และในการประกอบธุรกิจนั้นมีการซ่อมหรือปรับปรุงยานยนต์ เครื่องจักรหรือเครื่องกลดังกล่าวด้วย 
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(๕) การล้าง ขัดสี เคลือบสี หรืออัดฉีดยานยนต์ 
(๖) การผลิต สะสม จ าหน่าย ซ่อม หรืออัดแบตเตอรี่ 
(๗) การจ าหน่าย ซ่อม  ปะ เชื่อมยางยานยนต์ หรือตั้งศูนย์ถ่วงล้อ 
(๘) การผลิต ซ่อม ประกอบ หรืออัดผ้าเบรก ผ้าคลัตช์ 
(๙) การสะสม การซ่อมเครื่องกล เครื่องจักรเก่าหรืออุปกรณ์ที่ เป็นส่วนประกอบ                       

ของยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกลเก่า 
๕.๘ กิจการที่เกี่ยวกับไม้หรือกระดาษ 

(๑) การผลิตไม้ขีดไฟ 
(๒) การเลื่อย ซอย ขัด ไส เจาะ ขุดร่อง ท าค้ิว หรือตัดไม้ด้วยเครื่องจักร 
(๓) การผลิต พ่น ท าสารเคลือบเงา หรือสี แต่งส าเร็จสิ่งของเครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์                

จากไม้ หวาย ชานอ้อย 
(๔) การอบไม้ 
(๕) การผลิต สะสม แบ่งบรรจุธูป 
(๖) การผลิตสิ่งของ เครื่องใช้ เครื่องเขียน หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนใดด้วยกระดาษ 
(๗) การผลิตกระดาษชนิดต่าง ๆ 
(๘) การเผาถ่าน หรือสะสมถ่าน 

๕.๙ กิจการที่เกี่ยวกับการบริการ 
(๑) การประกอบกิจการสปา เว้นแต่เป็นการให้บริการในสถานพยาบาล                   ตาม

กฎหมายว่าด้วยสถานพยาบาล หรือในสถานประกอบการเพ่ือสุขภาพตามกฎหมายว่าด้วย                        สถาน
ประกอบการเพ่ือสุขภาพ 

(๒) การประกอบกิจการอาบ อบ นวด 
(๓) การประกอบกิจการนวดเพ่ือสุขภาพ เว้นแต่เป็นการให้บริการในสถานพยาบาล               

ตามกฎหมายว่าด้วยสถานพยาบาล หรือในสถานประกอบการเพ่ือสุขภาพตามกฎหมายว่าด้วยสถานประกอบการ               
เพ่ือสุขภาพ    

(๔) การประกอบกิจการสถานที่อาบน้ า อบไอน้ า อบสมุนไพร เว้นแต่เป็นการให้บริการ             
ในสถานพยาบาลตามกฎหมายว่าด้วยสถานพยาบาล หรือในสถานประกอบการเพ่ือสุขภาพตามกฎหมายว่าด้วย               
สถานประกอบการเพ่ือสุขภาพ 
   (๕) การประกอบกิจการโรงแรม สถานที่พักท่ีมิใช่โรงแรมที่จัดไว้เพ่ือให้บริการ              พัก
ชั่วคราวส าหรับคนเดินทางหรือบุคคลอื่นใดโดยมีค่าตอบแทน หรือกิจการอ่ืนในท านองเดียวกัน 
   (๖) การประกอบกิจการหอพัก อาคารชุดให้เช่า ห้องเช่า หรือห้องแบ่งเช่า                  หรือ
กิจการอื่นในท านองเดียวกัน 
   (๗) การประกอบกิจการโรงแรมมหรสพ 
   (๘) การจัดให้มีการมหรสพ การแสดงดนตรี เต้นร า ร าวง รองเง็ง ดิสโกเทก คาราโอเกะ 
หรือตู้เพลง หรือการแสดงอื่น ๆ ในท านองเดียวกัน 
   (๙) การประกอบกิจการสระว่ายน้ า หรือกิจการอ่ืน ๆ ในท านองเดียวกัน เว้นแต่เป็นการ
ให้บริการที่ได้รับใบอนุญาตใน ๕.๙ (๑) 
   (๑๐) การประกอบกิจการการเล่นสเกต หรือโรลเลอร์ เบลด หรือการเล่น อ่ืน  ๆ                 
ในท านองเดียวกัน 
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   (๑๑) การประกอบกิจการเสริมสวย หรือแต่งผม เว้นแต่กิจการที่อยู่ในบังคับ                 ตาม
กฎหมายว่าด้วยการประกอบวิชาชีพเวชกรรม หรือตามกฎหมายว่าด้วยสถานประกอบการเพ่ือสุขภาพ 
   (๑๒) การประกอบกิจการสถานที่ออกก าลังกาย 
   (๑๓) การประกอบกิจการให้บริการควบคุมน้ าหนัก 
   (๑๔) การประกอบกิจการสวนสนุก โบว์ลิ่ง หรือตู้เกม 
   (๑๕) การประกอบกิจการให้บริการคอมพิวเตอร์ 
   (๑๖) การประกอบกิจการสนามกอล์ฟ หรือสนามฝึกซ้อมกอล์ฟ 
   (๑๗) การประกอบกิจการห้องปฏิบัติการทางการแพทย์ การสาธารณสุขวิทยาศาสตร์               
หรือสิ่งแวดล้อม 
   (๑๘) การประกอบกิจการสักผิวหนัง หรือเจาะส่วนหนึ่งส่วนใดของร่างกาย 
   (๑๙) การประกอบกิจการให้บริการเลี้ยงและดูแลเด็กท่ีบ้านของผู้รับบริการ 
   (๒๐) การประกอบกิจการให้บริการดูแลผู้สูงอายุที่บ้านของผู้รับบริการ 
   (๒๑) การประกอบกิจการให้บริการสปา อาบน้ า ตัดขน รับเลี้ยงหรือรับฝากสัตว์ชั่วคราว 

๕.๑๐ กิจการที่เกี่ยวกับสิ่งทอ 
  (๑) การปั่นด้าย กรอด้าย ทอผ้าด้วยเครื่องจักร หรือทอผ้าด้วยกี่กระตุก 
  (๒) การสะสมปอ ป่าน ฝ้าย นุ่น หรือใยสังเคราะห์ 
  (๓) การปั่นฝ้าย นุ่น ใยสังเคราะห์ด้วยเครื่องจักร 
  (๔) การทอเสื่อ  กระสอบ  พรม หรือสิ่งทออ่ืน ๆ ด้วยเครื่องจักร 
  (๕) การเย็บ ปักผ้า หรือทออ่ืน ๆ ด้วยเครื่องจักร 
  (๖) การพิมพ์ผ้าและสิ่งทออ่ืน ๆ 
  (๗) การซัก อบ รีด หรืออัดกลีบผ้าด้วยเครื่องจักร 
  (๘) การย้อม ฟอก กัดสีผ้าหรือสิ่งทออ่ืน ๆ 

๕.๑๑ กิจการที่เกี่ยวกับหิน ดิน ทราย ซีเมนต์ หรือวัสดุที่คล้ายคลึง 
  (๑) การผลิตภาชนะดินเผาหรือผลิตภัณฑ์ดินเผา 
  (๒) การระเบิด โม่ บด หรือย่อยหิน ด้วยเครื่องจักร 
  (๓) การผลิตสิ่งของ เครื่องใช้หรือผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ ด้วยซีเมนต์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
  (๔) การสะสม ผสมซีเมนต์ หิน ดิน ทราย วัสดุก่อสร้าง รวมทั้งการขุด ตัก ดูด โม่ บด              

หรือย่อย ด้วยเครื่องจักร ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาต 5.๑๑ (๒) 
  (๕) การเจียระไนเพชร พลอย หิน หรือกระจก หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
  (๖) การเลื่อย ตัด หรือประดิษฐ์หินเป็นสิ่งของ เครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ  
  (๗) การผลิตชอล์ก ปูนปาสเตอร์ ปูนขาว ดินสอพอง หรือเผาหินปูน 
  (๘) การผลิต ผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ที่มีแร่ใยหินเป็นส่วนประกอบหรือส่วนผสม 
  (๙) การผลิต ตัด บดกระจกหรือผลิตภัณฑ์แก้ว 
  (๑๐) การผลิตกระดาษทราย หรือผ้าทราย 
  (๑๑) การผลิตใยแก้ว หรือผลิตภัณฑ์จากใยแก้ว 
  (๑๒) การล้าง การขัดด้วยการพ่นทรายลงพ้ืนผิวกระจก แก้ว หิน หรือวัตถุ อ่ืนใด                   

ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาตใน ๕.๖ (๕) 
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๕.๑๒ กิจการที่เกี่ยวกับปิโตรเลียม ปิโตรเคมี ถ่านหิน ถ่านโค้ก และสารเคมีต่าง ๆ 
  (๑) การผลิต สะสม บรรจุ หรือขนส่งกรด ด่าง สารออกซิไดซ์ หรือสารตัวท าละลาย 
  (๒) การผลิต สะสม บรรจุ หรือขนส่งก๊าซ 
  (๓) การผลิต สะสม กลั่น หรือขนส่งปิโตรเลียมหรือผลิตภัณฑ์ปิโตรเลียม 
  (๔) การผลิต สะสม หรือขนส่งถ่านหิน หรือถ่านโค้ก 
  (๕) การพ่นสี ยกเว้นกิจการที่ได้รับใบอนุญาตใน ๕.๗ (๑) 
  (๖) การผลิตสิ่งของเครื่องใช้หรือผลิตภัณฑ์ด้วยยางเทียม พลาสติก เซลลูลอยด์ เบเกอร์ไลท์ 

หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
  (๗) การโม่ สะสม หรือบดชัน 
  (๘) การผลิตสีหรือน้ ามันผสมสี 
  (๙) การผลิต ล้างฟิล์มรูปถ่ายหรือฟิล์มภาพยนตร์ 
  (๑๐) การเคลือบ ชุบวัตถุด้วยพลาสติก เซลลูลอยด์ เบเกอร์ไลท์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
  (๑๑) การผลิตพลาสติก เซลลูลอยด์ เบเกอร์ไลท์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
  (๑๒) การผลิต หรือบรรจุสารเคมีดับเพลิง 
  (๑๓) การผลิตน้ าแข็งแห้ง 
  (๑๔) การผลิต สะสม ขนส่งดอกไม้เพลิง หรือสารเคมีเป็นส่วนประกอบในการผลิต              

ดอกไม้เพลิง 
  (๑๕) การผลิตเชลแล็ก หรือการเคลือบเงา 
  (๑๖) การผลิต สะสม บรรจุ ขนส่งสารก าจัดศัตรูพืชหรือพาหะน าโรค 
  (๑๗) การผลิต สะสม หรือบรรจุกาว 

๕.๑๓. กิจการอื่น ๆ 
  (๑) การพิมพ์หนังสือหรือสิ่งพิมพ์อ่ืนที่มีลักษณะเดียวกันด้วยเครื่องจักร 
  (๒)  การผลิต ซ่อมเครื่ อง อิ เล็ กทรอนิกส์  เครื่ องไฟฟ้า อุปกรณ์ อิ เล็กทรอนิกส์                          

หรืออุปกรณไ์ฟฟ้า 
  (๓) การผลิตเทียน หรือเทียนไข หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
  (๔) การพิมพ์แบบ พิมพ์เขียว หรือถ่ายเอกสาร 
  (๕) การสะสมวัตถุหรือสิ่งของที่ช ารุด ใช้แล้วหรือเหลือใช้ 
  (๖) การประกอบกิจการโกดังสินค้า 
  (๗) การล้างขวด ภาชนะหรือบรรจุภัณฑ์ที่ ใช้แล้วเพ่ือน าไปใช้ใหม่หรือแปรสภาพ               

เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ 
  (๘) การพิมพ์ เขียน พ่นสี หรือวิธีอ่ืนใดลงบนวัตถุท่ีมิใช่สิ่งทอ 
  (๙) การประกอบกิจการท่าเทียบเรือประมง สะพานปลา หรือแพปลา 
  (๑๐) การบรรจุหีบห่อสินค้าโดยใช้เครื่องจักร 
  (๑๑) การให้บริการควบคุมป้องกันและก าจัดแมลง หรือสัตว์พาหะน าโรค 
  (๑๒) การผลิตสิ่งของ เครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์จากยาง 
  (๑๓) การผลิต สะสม หรือขนส่งไบโอดีเซลและเอทานอล 
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ข้อ ๖ สถานประกอบกิจการที่ต้องมีการควบคุมตามเทศบัญญัตินี้  ที่ตั้งอยู่ ในเขตกฎหมายว่าด้ วย               
การผังเมือง หรือกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคารมีผลบังคับใช้ หรือสถานประกอบกิจการใดที่เข้าข่ายเป็นโรงงาน
หรือมีการประกอบกิจการเกี่ยวกับวัตถุอันตราย จะต้องปฏิบัติตามกฎหมายว่าด้วยการนั้นและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง
ด้วยแล้วแต่กรณี 
 

หมวด ๒ 
สถานที่ตั้ง ลักษณะอาคาร และการสุขาภิบาล 
 

ข้อ ๗ สถานประกอบกิจการต้องตั้ งอยู่ห่ างจากชุมชน วัด ศาสนสถาน โบราณสถาน โรงเรียน 
สถาบันการศึกษา โรงพยาบาล หรือสถานที่ อ่ืน ๆ ตามกฎหมายว่าด้วยโรงงานและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง                      
ทั้งนี้ให้รวมถึงสถานที่ประกอบกิจการที่ไม่เข้าข่ายเป็นโรงงานให้เป็นไปตามประกาศของเทศบาลต าบลจอมทอง                 
ตามค าแนะน าของคณะกรรมการสาธารณสุข เพ่ือป้องกันอันตรายต่อสุขภาพอนามัยหรือการก่อเหตุร าคาญ                 
โดยค านึงถึงลักษณะและประเภทการประกอบกิจการ 

 

ข้อ ๘ สถานประกอบกิจการที่มีอาคารต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ดังต่อไปนี้  
 (๑) ต้องเป็นอาคารที่มีความมั่นคง แข็งแรง เหมาะสมที่จะประกอบกิจการที่ขออนุญาตได้                    

ตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคารและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง บันไดหนีไฟหรือทางออกฉุกเฉินมีลักษณะ                 
เป็นไปตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคารและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง ทั้งนี้ ต้องไม่มีสิ่งกีดขวาง มีแสงสว่าง
เพียงพอ และมีป้ายหรือเครื่องหมายแสดงชัดเจน โดยทางออกฉุกเฉินต้องมีไฟส่องสว่างฉุกเฉินเมื่อระบบไฟฟ้าปกติ
ขัดข้อง 

 (๒) ต้องจัดให้มีระบบการจัดแสงสว่างและการระบายอากาศให้เป็นไปตามกฎหมายว่าด้วย                 
การควบคุมอาคารและกฎหมายอื่นที่เก่ียวข้อง 

 (๓) ต้องมีห้องน้ าและห้องส้วมตามแบบและจ านวนที่ก าหนดในกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคาร
และกฎหมายอื่นท่ีเกี่ยวข้อง และมีการดูแลรักษาความสะอาดให้อยู่สภาพที่ถูกสุขลักษณะเป็นประจ าทุกวัน 

 

 ข้อ ๙ สถานประกอบกิจการที่คนงานอาจเปรอะเปื้อนจากสารเคมี วัตถุอันตรายหรือสิ่งอ่ืนใดอันเป็นอันตราย
ต่อสุขภาพต้องจัดให้มีที่อาบน้ าฉุกเฉิน ที่ล้างตาฉุกเฉิน ตามความจ าเป็นและเหมาะสมกับคุณสมบัติของวัตถุอันตราย
และขนาดของการประกอบกิจการตามที่ก าหนดไว้ในกฎหมายว่าด้วยวัตถุอันตรายและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง 
 

 ข้อ ๑๐ สถานประกอบกิจการต้องมีการเก็บ รวบรวม หรือก าจัดมูลฝอยที่ถูกสุขลักษณะ ดังนี้ 
  (๑) มีภาชนะบรรจุหรือภาชนะรองรับที่เหมาะสมและเพียงพอกับปริมาณและประเภท              มูล
ฝอย รวมทั้งมีการท าความสะอาดภาชนะรองรับและบริเวณที่เก็บภาชนะนั้นอยู่เสมอ 
  (๒) ในกรณีท่ีมีการก าจัดเอง ต้องได้รับความเห็นชอบจากเจ้าพนักงานท้องถิ่น                        และ
ต้องด าเนินการให้ถูกต้องตามเทศบัญญัติว่าด้วยการจัดการสิ่งปฏิกูลหรือมูลฝอย 
  (๓) กรณีที่มีมูลฝอยที่ปนเปื้อนสารพิษ หรือวัตถุอันตราย หรือสิ่ง อ่ืนใดที่อาจเป็นอันตราย                
ต่อสุขภาพ หรือมีผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม จะต้องด าเนินการตามกฎหมายที่เก่ียวข้อง 
 

 ข้อ ๑๑ สถานประกอบกิจการต้องมีการป้องกันและก าจัดแมลงและสัตว์ที่เป็นพาหะของโรคติดต่อให้ถูกต้อง
ตามหลักสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม 
 
 
 



-9- 
 

 ข้อ ๑๒ สถานประกอบกิจการที่มีโรงอาหารหรือห้องครัวที่จัดไว้ส าหรับการประกอบอาหาร การปรุงอาหาร 
การสะสมอาหารส าหรับคนงาน ต้องมีการด าเนินการให้ถูกต้องตามเทศบัญญัติว่าด้วยสถานที่จ าหน่ายอาหาร                  
หรือสถานที่สะสมอาหาร 
 

 ข้อ ๑๓ สถานประกอบกิจการต้องจัดวางสิ่งของให้เป็นระเบียบเรียบร้อยปลอดภัย เป็นสัดส่วน               และ
ต้องรักษาความสะอาดอยู่เสมอ 
 

หมวด ๓ 
การอาชีวอนามัยและความปลอดภัย 

 
 ข้อ ๑๔ สถานประกอบกิจการต้องมีมาตรการความปลอดภัยในการท างาน และปฏิบัติให้เป็นไปตามกฎหมาย
ว่าด้วยการคุ้มครองแรงงานและกฎหมายอื่นที่เก่ียวข้อง 
 

 ข้อ ๑๕ สถานประกอบกิจการต้องจัดให้มีการป้องกันเพ่ือความปลอดภัย ดังนี้ 
  (๑) มีระบบสัญญาณเตือนเพลิงไหม้และเครื่องดับเพลิงตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาคาร             
และกฎหมายที่เกี่ยวข้อง ทั้งนี้ จะต้องมีการบันทึกการบ ารุงรักษาเครื่องดับเพลิงอย่างน้อยหกเดือนต่อครั้ง และมีการ
ฝึกอบรมการดับเพลิงเบื้องต้นจากหน่วยงานที่ทางราชการก าหนดหรือยอมรับ ให้แก่คนงานไม่น้อยกว่าร้อยละสี่สิบ
ของจ านวนคนงานในสถานประกอบกิจการนั้น 
  (๒) กรณีมีวัตถุอันตราย ต้องมีสถานที่ที่ปลอดภัยส าหรับเก็บรักษาวัตถุอันตรายหรือสิ่งของ           ที่
อาจก่อให้เกิดอันตรายหรืออัคคีภัยได้ง่ายไว้โดยเฉพาะตามกฎหมายว่าด้วยวัตถุอันตรายและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง 

 
หมวด ๔ 

การควบคุมของเสีย มลพิษหรือสิ่งใด ๆ ที่เกิดจากการประกอบกิจการ 
ของสถานประกอบกิจการ 

 
 ข้อ ๑๖ สถานประกอบกิจการใดที่การประกอบกิจการอาจก่อให้เกิดมลพิษทางเสียง มลพิษความสั่นสะเทือน 
มลพิษทางอากาศ มลพิษทางน้ า ของเสียอันตราย หรือมีการใช้สารเคมีหรือวัตถุอันตรายจะต้องด าเนินการควบคุม 
และป้องกันมิให้เกิดผลกระทบจนเป็นเหตุร าคาญ หรือเป็นอันตรายต่อสุขภาพของคนงานและผู้อยู่อาศัยบริเวณ
ใกล้เคียงสถานประกอบกิจการ 
 

 ข้อ ๑๗ หลักเกณฑ์การควบคุมการประกอบกิจการที่เกี่ยวกับการเลี้ยงสัตว์ ตามข้อ ๖ ประเภทการเลี้ยงสุกร 
 ๑. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสถานที่ตั้ง 
  ๑.๑ สถานที่ตั้งควรอยู่ห่างจากชุมชน ศาสนสถาน โบราณสถาน สถาบันการศึกษา  โรงพยาบาล  
หรือสถานที่อ่ืน ๆ ตามกฎหมายว่าด้วยโรงงานและกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง ในระยะที่ไม่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพ               
และไมก่่อเหตุร าคาญต่อชุมชน โดยมีระยะห่างจากสถานที่ดังกล่าวข้างต้นดังต่อไปนี้ 
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   (๑) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงสุกร น้อยกว่า ๕๐ ตัว ควรมีระยะห่างในระยะ                 
ทีไ่ม่ก่อให้เกิดความร าคาญต่อชุมชนใกล้เคียง 
   (๒) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงสุกร ตั้งแต่ ๕๐ - ๕๐๐ ตัว ควรมีระยะห่าง                       
ไม่น้อยกว่า ๒๐๐ เมตร 
   (๓) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงสุกร เกินกว่า ๕๐๐ ตัวขึ้นไป ควรมีระยะห่าง                      
ไม่น้อยกว่า ๑,๐๐๐ เมตร 
  ๑ .๒ สถานประกอบกิจการเลี้ ย งสุ กร  ควรตั้ งอยู่ห่ างจากโรงฆ่ าสั ตว์  ตลาดนัดค้าสั ตว์                         
ตั้งแต ่๕ กิโลเมตรขึ้นไป 
  ๑.๓ จัดให้มีบริเวณเลี้ยงสุกรเป็นสัดส่วน และอยู่ห่างเขตที่ดินสาธารณะหรือที่ดินต่างเจ้าของ                
และต้องมีที่ว่างอันปราศจากหลังคาหรือสิ่งใดปกคลุมโดยรอบบริ เวณเลี้ยงสัตว์ ไม่น้อยกว่า ๒๐ เมตรทุกด้าน              
เว้นแต่ด้านที่มีแนวเขตที่ดินติดต่อกับที่ดินของผู้ประกอบกิจการประเภทเดียวกัน  ให้ใช้หลักเกณฑ์ตามข้อ 1.๑                  
โดยพิจารณาท่ีจ านวนการเลี้ยงสุกรที่มีจ านวนมากที่สุดเป็นเกณฑ์ในการก าหนดขอบเขตระยะห่าง 
  ๑.๔ สถานประกอบกิจการเลี้ยงสุกรควรตั้งอยู่บริเวณท่ีไม่มีน้ าท่วมขัง 
 ๒. หลักเกณฑ์เก่ียวกับสุขลักษณะของโรงเรือนเลี้ยงสัตว์และส่วนประกอบ 
  ๒.๑ โรงเรือนเลี้ยงสัตว์ต้องเป็นอาคารเอกเทศ มั่นคง แข็งแรง มีลักษณะเหมาะสม                     แก่
การเลี้ยงสัตว์ ไม่มีการพักอาศัยหรือประกอบกิจการอ่ืนใด 
  ๒.๒ พ้ืนโรงเรือนเลี้ยงสัตว์ท าด้วยวัสดุแข็งแรง พ้ืนผิวเรียบท าความสะอาดง่าย มีความลาดเอียง                 
ที่เหมาะสมให้น้ าหรือสิ่งปฏิกูลไหลลงทางระบายได้โดยสะดวก 
  ๒ .๓ หลังคาท าด้วยวัสดุแข็งแรง มีความสูงจากพ้ืนที่ เหมาะสมและมีช่องทางให้แสงสว่าง                   
หรือแสงแดดส่องภายในอาคารอย่างท่ัวถึง 
  ๒.๔ โรงเรือนเลี้ยงสัตว์ต้องมีที่ขังและที่ปล่อยสัตว์กว้างขวางเพียงพอ คอกสัตว์กั้นเป็นสัดส่วน
เหมาะสมกับจ านวนสัตว์ไม่ให้สัตว์อยู่อย่างแออัด 
  ๒.๕ จัดให้มีแสงสว่างเพียงพอและมีการระบายอากาศดี 
  ๒.๖ ถนนภายในสถานประกอบกิจการต้องใช้วัสดุคงทน มีความกว้างเหมาะสม สะดวกในการขนส่ง
ล าเลียงอุปกรณ์ อาหารสัตว์ รวมทั้งผลผลิตเข้าและออกภายในสถานประกอบกิจการ 
  ๒.๗ สถานที่เก็บอาหารสัตว์และโรงผสมอาหารควรจัดเป็นสัดส่วนและถูกหลักสุขาภิบาล 
 ๓. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขลักษณะเครื่องมือ เครื่องใช้ อุปกรณแ์ละน้ าดื่มน้ าใช้ 
  ๓.๑ อาหารที่ใช้ในการเลี้ยงสัตว์ ต้องมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุม
คุณภาพอาหารสัตว์ 
  ๓.๒ ควรมีสถานที่เก็บอาหารแยกเป็นสัดส่วน จัดให้เป็นระเบียบและมีการดูแลรักษา              ความ
สะอาดอย่างสม่ าเสมอ 

๓.๓ ต้องมีที่ เก็บรักษาเครื่องมือ เครื่องใช้และอุปกรณ์ในการท างานเป็นสัดส่วน เหมาะสม                    
และเป็นระเบียบเรียบร้อย 
  ๓.๔ เครื่องมือ เครื่องใช้และอุปกรณ์รวมถึงสวิตช์และสายไฟต่าง ๆ ต้องได้รับการบ ารุงรักษาให้อยู่ใน
สภาพดี 
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  ๓.๕ ต้องจัดให้มีน้ าดื่มที่มีคุณภาพตามาตรฐานน้ าดื่มไว้บริการส าหรับผู้ปฏิบัติงาน                 อย่าง
เพียงพอ ตั้งอยู่ในบริเวณที่แยกออกจากโรงเรือนเลี้ยงสัตว์และลักษณะการจัดบริการน้ าดื่ม                       ต้องไม่
ก่อให้เกิดความสกปรกหรือปนเปื้อน เช่น ใช้ระบบน้ าดาล ใช้แก้วส่วนตัว ใช้แก้วกระดาษที่ใช้ครั้งเดียวแล้วทิ้ง ใช้แก้ว
ส่วนกลางที่ใช้ดื่มเพียงครั้งเดียวแล้วน าไปล้างท าความสะอาดก่อนน ามาใช้ใหม่หรือวิธีอ่ืน 
  ๓.๖ ต้องจัดให้มีน้ าที่สะอาดได้มาตรฐานและมีปริมาณเพียงพอกับปริมาณน้ าใช้ในแต่ละวัน 
  ๓.๗ กรณีสถานประกอบกิจการผลิตน้ าใช้เองควรตรวจสอบดูแลคุณภาพน้ าดิบให้สะอาดตรวจสอบ
ระบบท่อน้ าและท าความสะอาดภาชนะเก็บน้ าอยู่เสมอและปรับปรุงคุณภาพน้ าให้มีคุณภาพดีอยู่เสมอ 
 ๔. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขภาพอนามัยของผู้ปฏิบัติงาน 
  ๔ .๑ ผู้ปฏิบัติงานในฟาร์มต้องมีสุขภาพแข็งแรง ไม่เป็นโรคติดต่อหรือโรคที่สังคมรัง เกียจ                    
โรคทีเ่กี่ยวข้องกับทางเดินอาหาร ทางเดินหายใจ หูน้ าหนวกและบาดแผลติดเชื้อ หรือไม่เป็นพาหะน าโรคติดต่อ ได้แก่ 
วัณโรค อหิวาตกโรค ไข้รากสาดน้อย บิด สุกใส หัด คางทูม โรคเรื้อน หรือไวรัสตับอักเสบเอ โรคพยาธิ                        
และโรคผิวหนังที่น่ารังเกียจ หากผู้ปฏิบัติงานป่วยด้วยโรคติดต่อดังกล่าวต้องหยุดพักรักษาให้หาย 
  ๔.๒ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพเป็นประจ าทุกปี 
  ๔.๓ ผู้ปฏิบัติงานควรได้รับการอบรมในเรื่องเก่ียวกับสุขอนามัย 
  ๔.๔ ผู้ปฏิบัติงานในฟาร์มต้องปฏิบัติ ดังนี้ 
   (๑) ล้างท าความสะอาดมือทุกครั้ งก่อนเข้าหรือออกฟาร์มและภายหลังออกจาก             
ห้องส้วมและจับต้องสิ่งปนเปื้อนต่าง ๆ 
   (๒) สวมใส่ชุดปฏิบัติงานที่สะอาดเหมาะสมในแต่ละกิจกรรมที่ปฏิบัติ 
   (๓) กรณีมีบาดแผลต้องปิดแผลด้วยที่ปิดแผล ถ้ามีบาดแผลที่มือต้องสวมใส่ถุงมือ                    
หรือปลอกนิ้วขณะปฏิบัติงาน 
 ๕. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการจัดการน้ าเสีย มูลฝอยและสิ่งปฏิกูล 
  ๕.๑ ต้องมีระบบบ าบัดน้ าเสียที่ได้มาตรฐาน โดยใช้วิธีการบ าบัดน้ าเสียที่เหมาะสม                  ทาง
ระบายน้ าไม่อุดตัน 
  ๕.๒ น้ าเสียที่ผ่านการบ าบัดแล้วต้องมีการตรวจสอบคุณภาพน้ าทิ้งให้ได้เกณฑ์มาตรฐาน             น้ า
ทิ้งตามกฎหมายว่าด้วยการส่งเสริมและรักษาคุณภาพสิ่งแวดล้อมก่อนปล่อยออกสู่ภายนอกสถานประกอบกิจการ 
  ๕.๓ ต้องจัดให้มีภาชนะรองรับมูลฝอยที่ถูกหลักสุขาภิบาล เหมาะสมและเพียงพอ 
  ๕.๔ ต้องมีการรวบรวมมูลฝอยและน าไปก าจัดตามหลักสุขาภิบาลและปฏิบัติตามข้อก าหนด                 
ของท้องถิ่นว่าด้วยการนั้น 

๕.๕ ต้องท าความสะอาด กวาดล้างพ้ืนโรงเรือนเลี้ยงสัตว์และบริเวณโดยรอบโรงเรือนเลี้ยงสัตว์                 
ให้สะอาดทุกวัน ต้องจัดให้มีที่กักเก็บมูลสัตว์โดยเฉพาะเพ่ือป้องกันเหตุเดือดร้อนร าคาญอันเนื่องมาจากกลิ่น                    
และไม่เปน็แหล่งเพาะพันธุ์ของสัตว์หรือแมลงน าโรค 

๕.๖ ห้ามทิ้งมูลสัตว์หรือมูลฝอยในที่ดินของตนเอง ที่สาธารณะหรือแหล่งน้ าสาธารณะ 
๕.๗ ต้องมีห้องน้ าและห้องส้วมตามลักษณะและจ านวนที่ก าหนดในกฎหมายว่าด้วยการควบคุม

อาคารและกฎหมายอื่นที่เก่ียวข้อง และบ าบัดหรือก าจัดสิ่งปฏิกูลอย่างถูกต้องตามหลักสุขาภิบาล 
๕.๘ ภายในห้องน้ าและห้องส้วมควรมีวัสดุอุปกรณ์ตามความจ าเป็นและเหมาะสม 
๕.๙ ต้องดูแลรักษาความสะอาดของห้องน้ าและห้องส้วมเป็นประจ าทุกวันที่ปฏิบัติงาน 
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๖. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการจัดการแหล่งแพร่เชื้อโรค สัตว์และแมลงน าโรค 
 ๖.๑ ต้องมีการป้องกันโรคติดต่อที่เกิดจากสัตว์ด้วยวิธีการที่เหมาะสมและถูกต้อง 
 ๖.๒ การก าจัดซากสัตว์ให้ใช้วิธีการเผาหรือฝังเพ่ือป้องกันการเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ของสัตว์                     

และแมลงน าโรคดังต่อไปนี้ 
  (๑) การก าจัดซากสัตว์โดยการฝังต้องมีเนื้อที่เพียงพอ และตั้งอยู่ในบริเวณที่น้ าท่วมไม่ถึง

โดยฝังซากลึกจากผิวดิน ไม่น้อยกว่า ๕๐ เซนติเมตร ใช้น้ ายาฆ่าเชื้อโรคที่เหมาะสมท าการราดหรือโรยบนส่วนต่าง ๆ 
ของซากสัตว์จนทั่วและกลบหลุมเดิม 

  (๒) การจัดการซากสัตว์โดยการเผาต้องมีสถานที่เผาหรือเตาเผาอยู่ในบริเวณ                 ที่
เหมาะสมในการใช้เผาซากสัตว์จนหมด การเผาต้องไม่ก่อให้เกิดมลพิษหรือเหตุร าคาญ 

  (๓)  สถานที่ ก าจั ดซากสัตว์ ต้ องห่ างจากบริ เ วณอาคารหรือโรง เรื อน เลี้ ย งสั ตว์                 
อาคารส านักงาน อาคารทีพั่กอาศัย 

 ๖.๓ ต้องมีการควบคุมป้องกันสัตว์และแมลงน าโรคในฟาร์มไม่ให้มีจ านวนมากจนก่อให้เกิด                  
ความเสี่ยงในการแพร่เชื้อโรคติดต่อหรือก่อเหตุเดือดร้อนร าคาญต่อผู้ที่อยู่ใกล้เคียง 

 ๖.๔ กรณีที่มีการระบาดของโรคติดต่อที่เกี่ยวกับสัตว์ในเขตพ้ืนที่ต้องจัดให้มีวิธีการควบคุมป้องกัน
ไม่ให้เกิดการปนเปื้อนของเชื้อโรคในสถานที่เลี้ยงสัตว์ ทั้งในตัวสัตว์ อาหาร น้ าใช้ คนเลี้ยงและสิ่งแวดล้อมอ่ืน ๆ 

 

ข้อ ๑๘ หลักเกณฑ์การควบคุมประกอบกิจการที่เกี่ยวกับการเลี้ยงสัตว์ ตามข้อ ๖ ประเภทการเลี้ยงไก่ 
“สถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่” หมายถึง สถานประกอบกิจการเลี้ยงสัตว์ประเภทไก่เนื้อและไก่ไข่ รวมถึง

สถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ทุกขนาด 
๑. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสถานที่ตั้ง 

๑.๑ สถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ต้องอยู่ห่างจากชุมชน วัด ศาสนสถาน โบราณสถาน โรงเรียน 
สถาบันการศึกษา โรงพยาบาล หรือสถานที่อ่ืน ๆ ในระยะที่ไม่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพและไม่ก่อเหตุร าคาญต่อชุมชน 
โดยมีระยะห่างจากสถานที่ดังกล่าวข้างต้นดังตอ่ไปนี้ 

 (๑) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ น้อยกว่า ๕๐๐ ตัว ควรมีระยะห่างไม่น้อยกว่า ๓๐ เมตร 
 (๒)  ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ ยงไก่  ตั้ งแต่  ๕๐๐ -  ๕ ,๐๐๐ ตัว  ควรมีระยะห่าง                      

ไม่น้อยกว่า ๑๐๐ เมตร 
 (๓) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ ตั้งแต่  ๕,๐๐๐ - ๑๐,๐๐๐ ตัว ควรมีระยะห่าง            ไม่

น้อยกว่า ๒๐๐ เมตร 
 (๔) ส าหรับสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก ่เกินกว่า ๑๐,๐๐๐ ตัว ควรมีระยะห่าง                         ไม่

น้อยกว่า ๑,๐๐๐ เมตร 
 ๑.๒ สถานประกอบกิจการ เลี้ ย ง ไก่ควรตั้ งอยู่ ในบริ เ วณที่ ไม่มีน้ าท่ วมขั ง  อยู่ ห่ า งจาก                         

แหล่งน้ าสาธารณะ ไม่น้อยกว่า ๓๐ เมตร และต้องมีการป้องกันการไหลของน้ าเสียและสิ่ งปนเปื้อนลงสู่                           
แหล่งน้ าสาธารณะในกรณีที่มีการชะล้างของน้ าฝน 

 ๑ .๓ สถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ควรตั้ งอยู่ห่างจากโรงฆ่าสัตว์ปีก ตลาดนัดค้าสัตว์ปีก                         
อย่างน้อย ๕ กิโลเมตร 
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 ๑ .๔ สถานประกอบกิจการเลี้ ยงไก่ต้องจัดให้มีบริ เวณเลี้ ยงไก่ เป็ นสัดส่วน อยู่ห่ างจาก                            
เขตที่ดินสาธารณะหรือที่ดินที่มีเจ้าของ และต้องมีที่ว่างอันปราศจากหลังคาหรือสิ่งใดปกคลุมโดยรอบบริเวณ                  
เลี้ยงสัตว์นั้น ไม่น้อยกว่า ๑๕ เมตรทุกด้าน เว้นแต่ด้านที่มีแนวเขตติดกับที่ดินของผู้ประกอบกิจการประเภทเดียวกัน              
ให้ใช้หลักเกณฑ์ตามข้อ 1.๑ โดยพิจารณาที่จ านวนการเลี้ยงไก่ที่มีจ านวนมากที่สุดเป็นเกณฑ์ในการก าหนดขอบเขต
ระยะห่าง 

๒. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขลักษณะของโรงเรือนเลี้ยงไก่และส่วนประกอบ 
 ๒.๑ โรงเรือนเลี้ยงไก่ต้องเป็นอาคารเอกเทศ มั่งคงแข็งแรง มีลักษณะเหมาะสมกับการเลี้ยงไก ่
 ๒.๒ พ้ืนโรงเรือนเลี้ยงไก่ต้องท าด้วยวัสดุแข็งแรง ไม่เปียกชื้น ไม่มีน้ าขัง ท าความสะอาดง่าย 
 ๒.๓ หลังคาหรือฝ้าเพดานต้องท าด้วยวัสดุที่มีความคงทน แข็งแรง มีความสูงจากพ้ืนถึงมุมเสา                  

ที่เป็นฐาน อย่างน้อย ๒ เมตรขึ้นไป 
 ๒.๔ โรงเรือนเลี้ ยงไก่ต้องมี พ้ืนที่ ในการเลี้ ยงเพียงพอ เ พ่ือให้ ไก่อยู่อย่างสบายไม่แออัด              

เป็นไปตามข้อก าหนดของกรมปศุสัตว์ 
 ๒.๕ จัดให้มีแสงสว่างเพียงพอ 
 ๒.๖ โรงเรือนเลี้ยงไก่ระบบเปิดต้องมีตาข่ายคลุมเพ่ือป้องกันสัตว์และแมลงพาหะน าโรค            และ

ต้องจัดให้มีการระบายอากาศที่ด ี
 ๒.๗ โรงเรือนเลี้ยงไก่ระบบปิดต้องจัดให้มีการระบายอากาศ ฝุ่นละอองและก๊าชต่าง ๆ                ให้

เป็นไปตามข้อก าหนดของกรมปศุสัตว์ หรือมาตรฐานสินค้าเกษตรแห่งชาติ 
 ๒.๘ ถนนภายในสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ต้องใช้วัสดุคงทน ไม่ก่อให้เกิดฝุ่นละออง            หรือ

ต้องมีวิธีการอ่ืนใดที่มีความเหมาะสมในการควบคุมการฟุ้งกระจายของฝุ่นละอองและมีความกว้างที่เหมาะสม สะอาด 
สะดวกในการขนส่ง ล าเลียงอุปกรณ์ อาหารไก่ รวมทั้งน าผลผลิตเข้าหรือออกจากสถานประกอบกิจการ                 
เลี้ยงไก ่

 ๒.๙ สถานที่เก็บอาหารไก่ โรงผสมอาหารไก่ พ้ืนที่เก็บวัสดุรองพ้ืน พ้ืนที่ท าลายซากไก่ พ้ืนที่รวบรวม
มูลฝอยและสิ่งปฏิกูลต่าง ๆ ต้องจัดเป็นสัดส่วน มีความม่ันคง แข็งแรง และถูกหลักสุขาภิบาล 

 ๒.๑๐ บริเวณประตูทางเข้าและออกจากสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ต้องจัดให้มีการฆ่าเชื้อโรค               
โดยวิธีต่าง ๆ เช่น บ่อน้ ายาฆ่าเชื้อโรค หรือโรงพ่นน้ ายาฆ่าเชื้อ หรือเครื่องพ่นน้ ายาฆ่าเชื้อโรค หรืออ่างจุ่มน้ ายา                  
ฆ่าเชื้อโรค เป็นต้น 

๓. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขลักษณะของอาหารสัตว์ 
 ๓.๑ อาหารที่ใช้เลี้ยงไก่ต้องมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมคุณภาพ                   

อาหารสัตว์ 
 ๓.๒ จัดให้มีสถานที่เก็บอาหารแยกเป็นสัดส่วน จัดให้เป็นระเบียบและมีการดูแลรักษาความสะอาด

อย่างสม่ าเสมอ 
 ๓.๓ ภาชนะบรรจุอาหารไก่ควรสะอาด ไม่ควรใช้บรรจุวัตถุมีพิษ ปุ๋ย หรือวัตถุอื่นใดที่เป็นอันตรายต่อ

ไก่  
 ๓.๔ จัดให้มีการตรวจสอบคุณภาพอาหารไก่ เพ่ือตรวจวิเคราะห์คุณภาพและสารตกค้าง             

ตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ 
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๔. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขลักษณะของเครื่องมือ เครื่องใช้ อุปกรณ์และน้ าดื่มน้ าใช้ 
 ๔.๑ เครื่องมือ เครื่องใช้ และอุปกรณ์ รวมถึงสวิตซ์และสายไฟต่าง ๆ ต้องได้รับการท าความสะอาด

และบ ารุงรักษาให้อยู่ในสภาพดี กรณีใช้อุปกรณ์การเลี้ยงไก่แบบอัตโนมัติต้องมีการตรวจสอบการท างานทุกวัน                   
ถ้าพบว่าช ารุดต้องด าเนินการแก้ไขทันทีหรือมีขั้นตอนการจัดการที่เหมาะสม และมีอุปกรณ์ส ารองเมื่อเกิดการช ารุด
เสียหาย โรงเรือนเลี้ยงไก่ระบบปิดต้องมีสัญญาณเตือนกรณีระบบขัดข้อง 

 ๔.๒ น้ าที่ใช้ในสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ ต้องเป็นน้ าที่สะอาดเหมาะสมต่อการน าไปใช้ปราศจาก
การปนเปื้อนมูลสัตว์หรือน้ าเสียจากโรงเรือนเลี้ยงไก่ และมีปริมาณเพียงพอส าหรับการใช้ในแต่ละวัน โดยมีระบบ
ส ารองน้ าไว้ใช้ในกรณีฉุกเฉิน 

 ๔.๓ ต้องจัดให้มีน้ าดื่มที่ได้คุณภาพตามมาตรฐานน้ าดื่มส าหรับบริการผู้ปฏิบัติงาน                 อย่าง
เพียงพอ ตั้งอยู่ในบริเวณที่แยกออกจากโรงเรือนเลี้ยงไก่ และลักษณะจากจัดบริการน้ าดื่ม                            ต้อง
ไม่ก่อให้เกิดความสกปรกหรือการปนเปื้อน 

 ๔.๔ กรณีท่ีสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ผลิตน้ าใช้เอง ควรตรวจสอบดูแลคุณภาพน้ าดิบ            ให้
สะอาด ตรวจสอบระบบท่อน้ าและท าความสะอาดภาชนะเก็บกักน้ าอยู่เสมอ และปรับปรุงคุณภาพน้ าให้มีคุณภาพดี
อยู่เสมอ 

๕.หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสุขอนามัยของผู้ปฏิบัติงาน 
 ๕.๑ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการตรวจสุขภาพเป็นประจ าทุกปี และสุขภาพแข็งแรงไม่เป็นโรคติดต่อ

หรือโรคที่สังคมรังเกียจ โรคที่เกี่ยวข้องกับทางเดินอาหาร โรคทางเดินหายใจและบาดแผลติดเชื้อ เช่น วัณโรค 
อหิวาตกโรค บิด สุกใส หัด คางทูม เรื้อน ไวรัสตับอักเสบเอ โรคพยาธิ และโรคผิวหนังที่น่ารังเกียจ เป็นต้น                     
หากผู้ปฏิบัติงานป่วยด้วยโรคดังกล่าวต้องหยุดพักรักษาให้หาย 

 ๕.๒ สถานที่ประกอบกิจการเลี้ยงไก่ ขนาดตั้งแต่ ๑๐,๐๐๐ ตัวขึน้ไป ตอ้งมีผู้ดูแล                   ด้าน
สุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม อย่างน้อย ๑ คน โดยเป็นผู้ที่มีความรู้และผ่านการอบรมการจัดการสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อมและ
สุขวิทยาส่วนบุคคล 

  ๕.๓ ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการอบรมในเรื่องเก่ียวกับสุขอนามัย การป้องกันตนเอง                   จาก
โรคติดตอ่จากสัตว์สู่คน การควบคุมสัตว์และแมลงน าโรค 

 ๕.๔ ผู้ปฏิบัติงานโรงเรือนเลี้ยงไก่ต้องปฏิบัติ ดังนี้ 
  (๑) อาบน้ า สระผม ช าระล้างร่างกายให้สะอาดทุกครั้งก่อนเข้าหรืออกจากโรงเรือนเลี้ยงไก่ 

และต้องล้างมือด้วยสบู่ทุกครั้งภายหลังออกจากห้องส้วมหรือจับต้องสิ่งปนเปื้อนต่าง ๆ 
  (๒) จุ่มเท้าในอ่างน้ ายาฆ่าเชื้อโรค และล้างมือก่อนเข้าและออกจากโรงเรือนเลี้ยงไก่ 
  (๓) ควรสวมใส่ชุดปฏิบัติงานที่สถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่จัดไว้ให้โดยต้องเป็นชุดที่สะอาด 

และเหมาะสมกับแต่ละกิจกรรมที่ปฏิบัติ 
  (๔) ในกรณีที่มีบาดแผลต้องปิดแผลด้วยที่ปิดแผล ถ้ามีบาดแผลที่มื อต้องสวมถุงมือ                   

หรือปลอกนิ้วขณะปฏิบัติงาน  
 ๕.๕ ผู้ปฏิบัติงานไม่ควรพักอาศัยในโรงเรือนเลี้ยงไก่ 
๖. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการจัดการน้ าเสีย มูลฝอยและสิ่งปฏิกูล 

๖.๑ ต้องมีการบ าบัดน้ าเสียให้ได้ตามเกณฑ์มาตรฐานน้ าทิ้งตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องก่อนปล่อยออกสู่
ภายนอกสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ และต้องดูแลทางระบายน้ าไม่ให้อุดตัน 

๖.๒ กรณีที่ไม่มีการระบายน้ าทิ้งออกนอกสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ ผู้ประกอบกิจการต้องมีการ
จัดการน้ าเสียที่เกิดข้ึนทั้งหมด โดยต้องมีการป้องกันไม่ให้มีน้ าเสียหรือกลิ่นเหม็นกระทบต่อสิ่งแวดล้อม  
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๖.๓ ต้องมีการจัดการหรือควบคุมปัญหากลิ่นเหม็น สัตว์ และแมลงพาหะน าโรคไม่ให้ส่งผลกระทบ
ต่อชุมชนโดยรอบ 

๖.๔ ต้องจัดให้มีภาชนะรองรับมูลฝอยที่ถูกหลักสุขาภิบาล เหมาะสม เพียงพอ โดยมีการคัดแยก 
ตามประเภทของมูลฝอย 

๖.๕ ต้องมีการรวบรวมมูลฝอยและน าไปก าจัดอย่างถูกต้องตามหลักสุ ขาภิบาลและปฏิบัติ                    
ตามข้อก าหนดของท้องถิ่นว่าด้วยการนั้น ห้ามน าไปท้ิงในที่สาธารณะหรือแหล่งน้ าสาธารณะ 

ในกรณีที่มีการน ามูลไก่และวัสดุรองพ้ืนออกจากสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่  ผู้ประกอบกิจการ     
ต้องจัดให้ผู้ด าเนินการเคลื่อนย้ายมีมาตรการเพ่ือป้องกันเหตุเดือดร้อนร าคาญและไม่เป็นแหล่งเพาะพันธุ์สัตว์                   
และแมลงพาหะน าโรค 

๖.๖ ต้องมีการจัดการก าจัดภาชนะบรรจุสารเคมีหรือน้ ายาฆ่าเชื้อที่ใช้แล้วอย่างถูกต้อง             ตาม
หลักวิชาการ 

๖.๗ ต้องมีห้องน้ าห้องส้วม อ่างล้างมือที่ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาล มีการดูแลรักษาความสะอาด    
เป็นประจ า มีการบ าบัดและก าจัดสิ่งปฏิกูลอย่างถูกต้องตามหลักสุขาภิบาล 

๗. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการขนส่ง 
๗.๑ ยานพาหนะท่ีใช้ในการขนส่งต้องอยู่ในสภาพที่ปลอดภัยและสะอาด 
๗.๒ ยานพาหนะทุกชนิดที่เข้าและออกจากสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่จะต้องแล่นผ่านระบบ                

การฆ่าเชื้อต่าง ๆ เช่น บ่อน้ ายาฆ่าเชื้อโรค โรงพ่นน้ ายาฆ่าเชื้อโรค หรือเครื่องพ่นน้ ายาฆ่าเชื้อโรคกับยานพาหนะ               
ด้วยน้ ายาฆ่าเชื้อโรคที่มีความเข้มข้นตามเอกสารก ากับการใช้ 

๗.๓ ยานพาหนะที่ใช้ส าหรับเก็บขนมูลไก่และวัสดุรองพ้ืนออกนอกสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่
จะต้องท าการปิดคลุมด้วยผ้าใบหรือวัสดุอื่นใดอย่างมิดชิดไม่ให้มีการตกหล่น รั่วไหลหรือยื่นล้ าออกมาจากยานพาหนะ 

๗.๔ อุปกรณ์และภาชนะที่ใช้ในการขนส่งไก่ต้องท าด้วยวัสดุที่ไม่ดูดซึมน้ าและและได้รับการฆ่าเชื้อ
โรคมาก่อนและหลังการใช้ทุกครั้ง 

๘. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการจัดการแหล่งแพร่เชื้อโรค สัตว์และแมลงพาหะน าโรค 
  ๘.๑ ต้องป้องกันโรคติดต่อที่เกิดจากสัตว์ด้วยวิธีการที่เหมาะสมและถูกต้อง กรณีที่มีการระบาด               
ของโรคติดต่อที่เกิดจากสัตว์ สถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ต้องมีระบบป้องกันและควบคุมโรคได้ ซึ่งรวมถึงการท าลาย
เชื้อโรคก่อนเข้าสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่และควบคุมโรคให้สงบไม่ให้แพร่ระบาดออกจากสถานประกอบกิจการ
เลี้ยงไก่ได้อย่างถูกต้องเหมาะสมตามกฎหมายว่าด้วยโรคระบาดสัตว์ 
  ๘.๒ จัดให้มีอุปกรณ์ฆ่าเชื้อที่มีประสิทธิภาพและอยู่ในสภาพที่พร้อมใช้งานภายในสถานประกอบ
กิจการเลี้ยงไก ่   

๘.๓ หลังน าไก่ออกจากโรงเรือนเลี้ยงไก่ต้องท าความสะอาด และฆ่าเชื้อโรงเรือนเลี้ยงไก่และบริเวณ
โดยรอบกิจการเลี้ยงไก ่
  ๘ .๔ เมื่อพบไก่ป่วยต้องแยกไก่ป่วยออกจากไก่ปกติ หากสงสั ยว่าไก่ป่วยเป็นโรคระบาด                      
เช่น นิวคาสเซิล ไข้หวัดนก เป็นต้น ต้องแจ้งเจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้องโดยเร่งด่วน  และด าเนินการตามเจ้าหน้าที่              
ก าหนดอย่างเคร่งครัด ตามกฎหมายว่าด้วยโรคระบาดสัตว์ 
  กรณีพบผู้ป่วยภายในสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ที่สงสัยว่ามีสาเหตุมาจากโรคระบาดไก่           ให้
รีบน าตัวส่งแพทย์เพ่ือท าการตรวจวินิจฉัยโรคโดยทันที และปฏิบัติตามค าแนะน ารวมทั้งให้ความร่วมมือ             กับ
เจ้าหน้าที่สาธารณสุขในพ้ืนที่ในการป้องกันและควบคุมโรค 
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  ๘.๕ การท าลายซากไก่เพ่ือป้องกันการเป็นแหล่งเพาะพันธุ์ของสัตว์และแมลงพาหะน าโรค                    
ให้ด าเนินการได้อย่างใดอย่างหนึ่ง ดังนี้ 
  (๑) การท าลายโดยการเผา ต้องมีสถานที่เผา เตาเผา อยู่ในบริเวณที่เหมาะสม เผาซากจนหมด              
และการเผาต้องไม่ก่อให้เกิดมลพิษหรือเหตุร าคาญ 
  (๒) การท าลายโดยการฝัง ต้องมีเนื้อที่เพียงพอ และไม่อยู่ในบริเวณที่มีน้ าท่วมถึง ไม่มีน้ าขัง ห่างจาก
แหล่งน้ า ไม่น้อยกว่า ๓๐ เมตร ใช้น้ ายาฆ่าเชื้อโรคที่เหมาะสมท าการราดหรือโรยปูนขาวบนส่วนต่าง ๆ ของซากไก่              
จนทั่ว และให้ฝังซากใต้ระดับผิวดิน ไม่น้อยกว่า ๕๐ เซนติเมตร หรือหากซากไก่มีจ านวนมากให้ท าการพูนดินกลบคลุม
เหนือระดับผิวดิน ไม่น้อยกว่า ๕๐ เซนติเมตร ซึ่งการฝังกลบนี้ต้องสามารถป้องกันการคุ้ยเขี่ยของสัตว์ได้                 
สถานที่ก าจัดซากไก่ต้องห่างจากบริเวณอาคาร หรื อโรงเรือนเลี้ยงไก่  อาคารส านักงาน อาคารที่ พักอาศัย                    
และต้องเป็นไปตามข้อก าหนดของกรมปศุสัตว์ หรือปฏิบัติตามคู่มือการปฏิบัติงานของกรมปศุสัตว์ 
  ๘.๖ ต้องมีการควบคุมป้องกันสัตว์และแมลงพาหะน าโรคในสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่                     
เช่น หนู แมลงวัน แมลงสาบ เป็นต้น ที่อาจเป็นแหล่งเพาะพันธุ์เชื้อโรค หรืออาจก่อให้เกิดความเสี่ยงในการ
แพร่กระจายของเชื้อโรคติดต่อ หรือก่อเหตุเดือดร้อนร าคาญต่อผู้พักอาศัยในบริเวณใกล้เคียง 
 ๙. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับความปลอดภัยและการป้องกันเหตุร าราญ 
  ๙ .๑ จัดให้มีห้องหรือตู้ เย็นเก็บสารเคมี น้ ายาฆ่าเชื้อ หรือสิ่งของที่อาจก่อให้เกิดอันตราย               
หรืออัคคีภัยได้ง่ายโดยเฉพาะ โดยต้องจัดให้เป็นระเบียบเรียบร้อย และแสดงป้ายชื่อ ชนิด หรือประเภท                
ของสารเคมีที่จัดเก็บอย่างชัดเจน ทั้งนี้ ต้องเป็นไปตามกฎหมายว่าด้วยวัตถุอันตรายและกฎหมายอื่นท่ีเกี่ยวข้อง 
  ๙.๒ ระดับความเข้มข้นของก๊าซแอมโมเนียบริเวณสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่ ค่าเฉลี่ย ๘ ชั่วโมง
การท างานต้องไม่เกิน ๕๐ พีพีเอ็ม 
  ๙.๓ จัดให้มีการควบคุมป้องกันกิจกรรมต่าง ๆ ของสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่มิให้เป็นเหตุร าคาญ
หรือเป็นอันตรายต่อสุขภาพของผู้ปฏิบัติงานและผู้อยู่อาศัยใกล้เคียง หรืออยู่ในเส้นทางท่ีสถานประกอบกิจการเลี้ยงไก่
ใช้สัญจร 
  ๙.๔ จัดให้มีอุปกรณ์ป้องกันอันตรายส่วนบุคลตามความเสี่ยงให้กับผู้ปฏิบัติงานในสถานประกอบ
กิจการเลี้ยงไก่ เช่น แว่นตา หน้ากาก ผ้าปิดจมูก หมวกคลุมผม รองเท้า เป็นต้น 
 

 ข้อ ๑๙ หลักเกณฑ์ในการควบคุมการประกอบกิจการที่เกี่ยวกับน้ าดื่มตามข้อ ๖ ประเภท การผลิตน้ าดื่ม               
จากเครื่องจ าหน่ายอัตโนมัติ (ตู้น้ าดื่มหยอดเหรียญ) ตามค าแนะน าของคณะกรรมการสาธารณสุขปี ๒๕๕๓ 
 “กิจการตู้น้ าดื่มหยอดเหรียญ” หมายความว่า สถานที่ที่ท าการผลิตน้ าบริโภคบรรจุขวดหรือใส่ภาชนะต่าง ๆ 
โดยมีการจ่ายเงินเป็นค่าน้ าบริโภค ณ สถานที่ผลิต 
 ๑. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับสถานที่ตั้ง 
    สถานที่ตั้งตู้น้ าดื่มต้องอยู่ในที่ที่จะไม่ท าให้น้ าดื่มเกิดการปนเปื้อนได้ง่ายโดย 
  ๑.๑ ต้องอยู่ห่างไกลจากบริเวณที่มีฝุ่นมาก แหล่งระบายน้ าเสียและแหล่งขยะมูลฝอย 
  ๑.๒ ต้องเป็นสถานที่ท่ีไม่มีแหล่งแมลงและสัตว์พาหะน าโรค 
  ๑.๓ บริเวณพ้ืนที่ตั้งตู้น้ าไม่เฉอะแฉะ สกปรก และมีการระบายน้ าที่ถูกสุขลักษณะ 
  ๑.๔ การติดตั้งตู้ต้องยกระดับสูงจากพ้ืน อย่างน้อย ๑๐ เซนติเมตร 
  ๑.๕ จัดให้มีอุปกรณ์เพียงพอและมีความสูงตามความเหมาะสมส าหรับวางภาชนะบรรจุน้ า 
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 ๒. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับคุณลักษณะตู้น้ า 
  ๒.๑ ตู้น้ าและอุปกรณ์ต้องจากวัสดุที่ไม่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ 
  ๒.๒ ตู้น้ าจะต้องมีการท าความสะอาดอย่างสม่ าเสมอและไม่รั่วซึม รวมทั้งสามารถท าความสะอาด
และเคลื่อนย้ายได้ง่าย 
  ๒.๓ หัวจ่ายน้ าส่วนที่สัมผัสน้ าต้องท าจากวัสดุที่ใช้กับอาหารเท่านั้น (Food Grade)                   และ
หัวจ่ายน้ าต้องสูงจากพ้ืน ไม่น้อยกว่า ๖๐ เซนติเมตร 

๓. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับแหล่งน้ าและการปรับปรุงคุณภาพน้ า 
  ๓.๑ แหล่งน้ าที่น ามาใช้ต้องมีคุณภาพดี เช่น น้ าประปา น้ าจากบ่อบาดาล 
  ๓.๒ กรณีที่ผู้ประกอบกิจการผลิตน้ าเพ่ือใช้ในการประกอบกิจการเอง ต้องมีระบบการตรวจสอบ 
การควบคุมและปรับปรุงคุณภาพน้ าที่ผลิตให้มีคุณภาพดี 
  ๓.๓ มีการปรับปรุงคุณภาพน้ าตามความจ าเป็นของคุณภาพแหล่งน้ าเพ่ือให้ได้น้ าบริโภคที่มีคุณภาพ
มาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยน้ าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
 ๔. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการควบคุมภาพมาตรฐานน้ าบริโภค 
  ๔.๑ มีการเก็บตัวอย่างน้ าส่งตรวจ ณ ห้องปฏิบัติการวิทยาศาสตร์เพ่ือวิเคราะห์คุณภาพน้ าบริโภค
ทางด้านกายภาพ เคมี และแบคทีเรีย อย่างน้อย ๑ ครั้งต่อปี 
  ๔.๒ มีการเก็บตัวอย่างน้ าเพ่ือตรวจสอบวิเคราะห์ทางด้านแบคทีเรียโดยใช้ชุดตรวจวัดอย่างง่าย                
ในภาคสนาม อย่างน้อย ๑ ครั้งต่อปี 
 ๕. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการบ ารุงรักษาและการท าความสะอาด 
  ๕.๑ มีการท าความสะอาดสถานที่และบริเวณท่ีตั้งของตู้น้ าเป็นประจ า 
  ๕.๒ มีการท าความสะอาดพ้ืนผิวตู้ ช่องระบายน้ าและหัวจ่ายน้ าเป็นประจ า 
  ๕.๓ ล้างท าความสะอาดถังเก็บน้ าภายในตู้ อย่างน้อย ๑ ครั้งต่อเดือน 
  ๕.๔ ล้างท าความสะอาดและเปลี่ยนวัสดุกรองตามระยะเวลาข้อแนะน าของผลิตภัณฑ์ที่ก าหนด      
หรือเมื่อพบผลการตรวจสอบผิดปกติเกินมาตรฐาน 
 ๖. หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการบันทึกและการรายงาน 
  ๖ .๑ บันทึกการปฏิบัติงานการตรวจสอบคุณภาพน้ าและการดูแลบ า รุงรักษาตามตาราง                        
แผนการปฏิบัติงานอย่างสม่ าเสมอ 
  ๖.๒ รวบรวมข้อมูลผลการตรวจสอบคุณภาพน้ าของหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
  ๖.๓ จัดให้มีสัญลักษณ์แสดงคุณภาพน้ าบริโภคได้มาตรฐานหรือปรับปรุงต่อผู้บริโภคอย่างเปิดเผย
เป็นประจ าวัน 
 

หมวด ๕ 
หลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่อนไขการขอ และการออกใบอนุญาต 

การประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพในลักษณะท่ีเป็นการค้า 
 
 ข้อ ๒๐ เมื่อพ้นก าหนดเก้าสิบวันนับแต่วันที่ เทศบัญญัตินี้มีผลใช้บังคับ ห้ามมิให้ผู้ ใดด าเนินกิจการ                  
ตามประเภทที่ระบุไว้ในข้อ ๕ ในลักษณะที่เป็นการค้าในเขตเทศบาลต าบลจอมทอง เว้นแต่จะได้รับใบอนุญาต                   
จากเจ้าพนักงานท้องถิ่น 
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 การออกใบอนุญาตเจ้าพนักงานท้องถิ่นอาจก าหนดเงื่อนไขโดยเฉพาะให้ผู้รับใบอนุญาตปฏิบัติ               เพ่ือ
ป้องกันอันตรายต่อสุขภาพของสาธารณชนเพ่ิมเติมจากที่ก าหนดไว้โดยทั่วไปในเทศบัญญัตินี้ก็ได้  ใบอนุญาต               
ให้ใช้ได้ส าหรับกิจการประเภทเดียวกันและส าหรับสถานที่แห่งเดียว 
 

 ข้อ ๒๑ ผู้ใดประสงค์จะประกอบกิจการตามประเภทที่มีเทศบัญญัติก าหนดให้เป็นกิจการที่ต้องมีการควบคุม
ตามข้อ ๖ ในลักษณะที่เป็นการค้าจะต้องยื่นค าขอรับใบอนุญาตตามแบบที่ก าหนดไว้ในท้ายเทศบัญญัตินี้ พร้อมกับ
เอกสารและหลักฐานดังต่อไปนี้ 
  (๑) ส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชน/ข้าราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 
  (๒) ส าเนาทะเบียนบ้าน 
  (๓) ส าเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เก่ียวข้อง 
  (๔) ส าเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล พร้อมส าเนาบัตรประจ าตัวประชาชนของผู้แทน
นิติบุคคล 
  (๕) หนังสือมอบอ านาจ ในกรณีเจ้าของกิจการไม่มายื่นขอรับใบอนุญาตด้วยตนเอง 
  (๖) อ่ืน ๆ ตามท่ีเทศบาลต าบลจอมทองก าหนด 
 

 ข้อ ๒๒ ผู้ได้รับการอนุญาตต้องมารับใบอนุญาตภายในสิบห้าวันนับแต่วันที่ได้รับหนังสือแจ้งการอนุญาต             
จากเจ้าพนักงานท้องถิ่น หากไม่มารับภายในก าหนดเวลาดังกล่าวโดยไม่มีเหตุอันสมควรให้ถือว่าสละสิทธิ์ 
 

 ข้อ ๒๓ เมื่อได้รับค าขอรับใบอนุญาตหรือค าขอต่ออายุใบอนุญาต ให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นตรวจสอบ               
ความถูกต้องและความสมบูรณ์ของค าขอ ถ้าปรากฏว่าค าขอดังกล่าวไม่ถูกต้องหรือไม่สมบูรณ์ตามหลักเกณฑ์วิธีการ
หรือเงื่อนไขที่ก าหนดไว้ในเทศบัญญัตินี้ ให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นรวบรวมความไม่ถูกต้องหรือความไม่สมบูรณ์นั้นทั้งหมด 
และแจ้งให้ผู้ขออนุญาตแก้ไขให้ถูกต้องและสมบูรณ์ในคราวเดียวกัน  และในกรณีจ าเป็นที่จะต้องส่งคืนค าขอ                
แก่ผู้ขออนุญาต ก็ให้ส่งคืนค าขอพร้อมทั้งแจ้งความไม่ถูกต้องหรือความไม่สมบูรณ์ให้ทราบภายในสิบห้าวันนับแต่ที่ได้
รับค าขอ 
 เจ้ าพนักงานท้องถิ่ นต้องออกใบอนุญาตหรือมีหนั งสือแจ้ งค าสั่ ง ไม่อนุญาตพร้อมด้ วย เหตุผล                             
ให้ผู้ขออนุญาตทราบภายในสามสิบวัน นับแต่วันได้รับค าขอซึ่งมีรายละเอียดถูกต้องหรือครบถ้วนตามที่ก าหนด              
ในเทศบัญญัตินี้ 
 ในกรณีที่มีเหตุจ าเป็นที่เจ้าพนักงานท้องถิ่นไม่อาจออกใบอนุญาต หรือยังไม่อาจมีค าสั่งไม่อนุญาตได้                   
ภายในก าหนดเวลาตามวรรคสอง ให้ขยายเวลาออกไปได้อีกไม่เกินสองครั้ง ครั้งละไม่เกินสิบห้าวัน แต่ต้องมีหนังสือ
แจ้งการขยายระยะเวลาและเหตุจ าเป็นแต่ละครั้งให้ผู้ขออนุญาตทราบก่อนสิ้นก าหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามที่
ขยายเวลาไว้แล้วนั้นแล้วแต่กรณี 
 

 ข้อ ๒๔ ใบอนุญาตให้มีอายุหนึ่งปีนับแต่วันที่ออกใบอนุญาตและให้ใช้เพียงในเขตเทศบาลต าบลจอมทอง 
 การขอต่ออายุใบอนุญาตจะต้องยื่นค าขอก่อนใบอนุญาตสิ้นอายุภายในก าหนดสามสิบวัน เมื่อได้ยื่นค าขอ
พร้อมกับเสียค่าธรรมเนียมแล้ว ให้ประกอบกิจการต่อไปไดจ้นกว่าเจ้าพนักงานท้องถิ่นจะสั่งไม่ต่ออายุใบอนุญาต 
 การต่ออายุใบอนุญาตและการอนุญาตให้ต่ออายุใบอนุญาตให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์วิธีการ                  และ
เงื่อนไขที่ก าหนดไว้ตามข้อ ๑๗ ข้อ ๑๘ และข้อ ๑๙ 
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 ข้อ ๒๕ ผู้ได้รับใบอนุญาตต้องเสียค่าธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราที่ก าหนดไว้                    ท้าย
เทศบัญญัตินี้ ในวันที่มารับใบอนุญาตส าหรับกรณีที่เป็นการขอรับใบอนุญาตครั้งแรก หรือก่อนใบอนุญาต           สิ้น
อายุส าหรับกรณีที่เป็นการขอต่อใบอนุญาตตลอดเวลาที่ยังด าเนินกิจการนั้น ถ้ามิได้เสียค่าธรรมเนียมภายในเวลา               
ที่ก าหนด ให้ช าระค่าปรับเพ่ิมอีกร้อยละยี่สิบของจ านวนค่าธรรมเนียมที่ค้างช าระ เว้นแต่ที่ผู้รับใบอนุญาตจะได้               
บอกเลิกการด าเนินกิจการนั้นก่อนถึงก าหนดการเสียค่าธรรมเนียมครั้งต่อไป 
 ในกรณีที่ผู้มีหน้าที่ที่ต้องเสียค่าธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งค้างช าระค่าธรรมเนียมติดต่อกันเกินกว่า            
สองครั้ง ให้เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอ านาจสั่งให้ผู้นั้นหยุดการด าเนินกิจการไว้จนกว่าจะได้ เสียค่าธรรมเนียม              
และค่าปรับจนครบจ านวน 
 

 ข้อ ๒๖ บรรดาค่าธรรมเนียมและค่าปรับตามเทศบัญญัตินี้ให้เป็นรายได้ของเทศบาลต าบลจอมทอง 
 

 ข้อ ๒๗ ผู้ได้รับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ต้องแสดงใบอนุญาตไว้โดยเปิดเผยและเห็นได้ง่าย ณ สถานที่
ประกอบกิจการตลอดเวลาที่ประกอบกิจการ 
 

 ข้อ ๒๘ ในกรณีที่ ใบอนุญาตสูญหาย ถูกท าลาย หรือช ารุดในสาระที่ส าคัญ ให้ผู้ ได้รับใบอนุญาต                 
ยื่นค าขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบห้าวัน นับแต่วันที่ได้ทราบถึงการสูญหาย ถูกท าลาย หรือช ารุด               ตาม
แบบที่ก าหนดไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้ 
 การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนอนุญาตให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์วิธีการและเงื่อนไข
ดังต่อไปนี้ 
 (๑) กรณีใบอนุญาตสูญหาย ให้ผู้ ยื่นค าขอรับ ใบแทนใบอนุญาตน าส า เนาบันทึกการแจ้ งความ                     
ต่อพนักงานเจ้าหน้าที่แห่งท้องที่ท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกอบด้วย 
 (๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกท าลาย หรือช ารุดในสาระส าคัญ ให้ผู้ ยื่นค า ขอรับใบแทนใบอนุญาต                       
น าใบอนุญาตเดิมเท่าท่ีเหลืออยู่ มาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกอบด้วย 
  

ข้อ ๒๙ ในกรณีที่ปรากฏว่าผู้รับใบอนุญาตส าหรับกิจการใดตามเทศบัญญัตินี้  ไม่ปฏิบัติหรือปฏิบัติ              
ไม่ถูกต้องตามบทบัญญัติแห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติ   
การสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ เทศบัญญัตินี้ หรือเงื่อนไขที่ระบุไว้ในใบอนุญาตในเรื่องที่ก าหนดไว้เกี่ยวกับการประกอบ
กิจการตามที่ได้รับใบอนุญาตนั้น เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอ านาจสั่งพักใช้ใบอนุญาตได้ภายในเวลาที่เห็นสมควร                  
แต่ต้องไม่เกินสิบห้าวัน 

 

 ข้อ ๓๐ เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอ านาจออกค าสั่งเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏว่าผู้ขอรับใบอนุญาต 
  (๑) ถูกสั่งพักใช้ใบอนุญาตต้ังแต่สองคร้ังข้ึนไป และมีเหตุท่ีจะต้องถูกส่ังพักใชใ้บอนุญาตอีก 
  (๒) ต้องค าพิพากษาถึงที่สุดว่าได้กระท าความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข               พ.ศ. 
๒๕๓๕ 
  (๓) ไม่ปฏิบัติหรือปฏิบัติไม่ถูกต้องตามบทแห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ .ศ. ๒๕๓๕ 
กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ .ศ. 2๕๓๕ หรือเทศบัญญัตินี้ หรือเงื่อนไขที่ระบุไว้ใน
ใบอนุญาตในเรื่องที่ก าหนดไว้เกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ได้รับอนุญาต และการไม่ปฏิบัติหรือการปฏิบัติ                  
ไม่ถูกต้องนั้นก่อให้เกิดอันตรายอย่างร้ายแรงต่อสุขภาพของประชาชน หรือมีผลกระทบต่อสภาวะความเป็นอยู่                  
ทีเ่หมาะสมกับการด ารงชีวิตของประชาชน 
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 ข้อ ๓๑ ค าสั่งพักใช้ใบอนุญาตและค าสั่งเพิกถอนใบอนุญาต ให้ท าเป็นหนังสือแจ้งให้ผู้รับใบอนุญาตทราบ              
ในกรณีที่ไม่พบผู้รับใบอนุญาต หรือผู้รับใบอนุญาตไม่ยอมรับค าสั่งดังกล่าว  ให้ส่งค าสั่งโดยทางไปรษณีย์ตอบรับ                
หรือให้ปิดค าสั่งนั้นไว้ในที่เปิดเผยเห็นได้ง่าย ณ ภูมิล าเนา หรือส านักท าการงานของผู้รับใบอนุญาต และให้ถือว่า                
ผู้รับใบอนุญาตนั้นได้ทราบค าสั่งแล้ว ตั้งแต่เวลาที่ค าสั่งไปถึงหรือวันปิดค าสั่งแล้วแต่กรณี 
 

 ข้อ ๓๒ ผู้ถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตส าหรับการประกอบกิจการที่ถูกเพิกถอนใบอนุญาต   
อีกไม่ได้ จนกว่าจะพ้นก าหนดหนึ่งปีนับแต่วันที่ถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาต 
 

หมวด ๖ 
บทก าหนดโทษ 

 
ข้อ ๓๓ ผู้ใดฝ่าฝืนหรือไม่ปฏิบัติตามเทศบัญญัตินี้ต้องระวางโทษตามที่ก าหนดไว้ในบทก าหนด โทษ                   

แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 
 

หมวด ๗ 
บทเฉพาะกาล 

 
ข้อ ๓๔ บรรดาใบอนุญาตประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพที่ได้ออกก่อนวันใช้เทศบัญญัตินี้                    

ให้คงใช้ได้ต่อไปจนสิ้นอายุใบอนุญาตนั้น 
 

ข้อ ๓๕ ให้นายยกเทศมนตรีต าบลจอมทองมีหน้าที่รักษาการให้เป็นไปตามเทศบัญญัตินี้                     และ
ให้มีอ านาจออกระเบียบ ค าสั่ง ประกาศ เพ่ือปฏิบัติการให้เป็นไปตามเทศบัญญัตินี้ 
 

ประกาศ ณ วันที่      เดือน                           พ.ศ. ๒๕..... 
 
 
 

         (นายจักรค า หวันแดง) 
    นายกเทศมนตรีต าบลจอมทอง 

          
            เห็นชอบ 
 
 
 

(                          ) 
 นายอ าเภอจอมทอง ปฏิบัติราชการแทน 
       ผู้ว่าราชการจังหวัดเชียงใหม่ 
 
 



บัญชีอัตราค่าธรรมเนียมการออกใบอนุญาตให้ประกอบกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ 
ท้ายเทศบัญญัติเทศบาลต าบลจอมทอง 

เรื่อง การควบคุมกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ พ.ศ. ๒๕..... 
 

ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 

     ๑ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

กิจการที่เกี่ยวกับเลี้ยงสัตว์ 
การเลี้ยงสัตว์บก สัตว์ปีก สัตว์น้ า สัตว์เลื้อยคลาน หรือแมลง 
๑.๑ การเลี้ยงม้า โค กระบือ 
       ก. ตั้งแต่ ๕ - ๑๐ ตัว 
       ข. ตั้งแต่ ๑๑ - ๒๐ ตัว 
       ค. ตั้งแต่ ๒๑ ตัวขึ้นไป 
๑.๒ การเลี้ยงสุกร 
       ก. ตั้งแต่ ๕ - ๑๐ ตัว 
       ข. ตั้งแต่ ๑๑ - ๒๐ ตวั 
       ค. ตั้งแต่ ๒๑ - ๕๐ ตัว 
       ง. ตั้งแต่ ๕๑ ตัวขึ้นไป  
๑.๓ การเลี้ยงแพะ แกะ 
       ก. ตั้งแต่ ๕ - ๑๐ ตัว 
       ข. ตั้งแต่ ๑๑ - ๒๐ ตวั 
       ค. ตั้งแต่ ๒๑ - ๕๐ ตัว 
       ง. ตั้งแต่ ๕๑ ตัวขึ้นไป 
๑.๔ การเลี้ยงไก่ เป็ด ห่าน นก  
       ก. ตั้งแต่ ๒๐ - 50 ตัว 
       ข. ตั้งแต่ 5๑ - 1๐๐ ตวั 
       ค. ตั้งแต่ 1๐๑ - 4๐๐ ตัว 
       ง. ตั้งแต่ 401 - 800 ตัว 
       จ. ตั้งแต่ ๘๐๑ ตัวขึ้นไป 
๑.๕ การเลี้ยงสัตว์น้ า กระชังปลา สัตว์เลื้อยคลาน บ่อหรือกระซังละ 
๑.๖ การเลี้ยงแมลง บ่อหรือกระซังละ 
๑.๗ การเลี้ยงสัตว์เพ่ือรีดเอาน้ านม 
       ก. ไม่เกิน ๔ ตัว 
       ข. ตั้งแต่ ๕ - ๑๐ ตัว 
       ค. ตั้งแต่ ๑๑ -  ๒๐ ตัว 
       ง. ตั้งแต่ ๒๑ - ๔๐ ตัว 
       จ. ต้ังแต่ ๔๑ ตัวขึ้นไป 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 

 ๒ 
 
 

 
 

 ๓ 
      
 
 
     ๔   
     ๕ 
     ๖ 

 ๗ 
 
 
 
 
 
 

๘ 
 
 
 
 
 

๙ 
 
 
 
 

๑๐ 
 

๑๑ 
 

 
 
 

การประกอบกิจการเลี้ยง รวบรวมสัตว์ หรือธุรกิจอื่นใดอันมีลักษณะท านอง
เดียวกัน เพ่ือให้ประชาชนเข้าชมหรือเพ่ือประโยชน์ของกิจการนั้น ทั้งนี้ ไม่ว่า 
จะมีการเรียกเก็บค่าดูหรือค่าบริการในทางตรงหรือทางอ้อมหรือไม่ก็ตาม 
 
กิจการที่เกี่ยวกับสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
การฆ่า หรือช าแหละสัตว์ ยกเว้น ในสถานที่จ าหน่ายอาหาร เร่ขาย ขายในตลาด 
หรือการฆ่าเพ่ือบริโภคในครัวเรือน  
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การหมัก ฟอก ตาก หรือสะสมหนังสัตว์ ขนสัตว์ 
การสะสมเขา กระดูก หรือชิ้นส่วนสัตว์ที่ยังมิได้แปรรูป 
การเค่ียวหนัง เอ็น หรือไขสัตว์ 
การผลิตสิ่งของเครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ จากเปลือก กระดอง กระดูก เขา 
หนัง ขนสัตว์ หรือส่วนอื่นๆ ของสัตว์ด้วยการต้ม นึ่ง ตาก เผา หรือกรรมวิธีใดๆ 
ซึ่งมิใช่เพ่ือเป็นอาหาร 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
         1) ที่มีก าลังไม่เกิน 20  แรงม้า  
         2) ที่มีก าลังตั้งแต่ 20 แรงม้าขึ้นไป  
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การผลิต โม่ ป่น บด ผสม บรรจุ สะสม หรือการกระท าอ่ืนใดต่อสัตว์หรือพืช 
หรือส่วนหนึ่งส่วนใดของสัตว์หรือพืช เพื่อเป็นอาหารสัตว์หรือส่วนประกอบ 
ของอาหารสัตว์  
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 100 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
การผลิต  แปรรูป สะสม หรือล้างครั่ง 
 
กิจการที่เกี่ยวกับอาหาร เครื่องดื่ม น้ าดื่ม ยกเว้น ในสถานที่จ าหน่ายอาหาร
สถานที่สะสมอาหาร การแร่ขาย การขายในตลาด และการผลิตเพื่อบริโภค
ในครัวเรือน 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าพริกแกง น้ าพริกปรุงส าเร็จ  เต้าเจี้ยว ซีอิ้ว 
น้ าจิ้ม หรือซอสปรุงรสชนิดต่างๆ 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารหมัก ดอง จากสัตว์ ได้แก่ ปลาร้า ปลา
เจ่า กุ้งเจ่า ปลาส้ม ปลาจ่อม แหนม หม่ า ไส้กรอก กะปิ น้ าปลา หอยดอง 
น้ าเคย น้ าบูดู ไตปลา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ที่คล้ายคลึงกัน  
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
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การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารหมัก ดอง แช่อ่ิม จากผัก ผลไม้ หรือพืช
อย่างอ่ืน 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารจากพืชหรือสัตว์ โดยการตาก บด นึ่ง  
ต้ม ตุ๋น เคี่ยว กวน ฉาบ ทอด อบ รมควัน ปิ้ง ย่าง เผา หรือวิธีอ่ืนใด 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุลูกชิ้น 
   ก. การผลิต 
   ข. การสะสม การบรรจุ 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เส้นหมี่ ขนมจีน ก๋วยเตี๋ยว เต้าฮวย เต้าหู้ วุ้นเส้น 
เกี้ยมอ๋ี เนื้อสัตว์เทียม หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ที่คล้ายกัน 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
         1) ที่มีก าลังไม่เกิน 10 แรงม้า 
         2) ที่มีก าลังตั้งแต่ 11 - 20 แรงม้า 
         3) ที่มีก าลังตั้งแต่ 21 แรงม้าขึ้นไป 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
         1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร 
         2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
         3) พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
         4) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิตบะหมี่ มักกะโรนี สปาเกตตี้ พาสตา หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ ที่คล้ายคลึงกัน 
   ก. พ้ืนที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต ขนมปังสด ขนมปังแห้ง จันอับ ขนมเปี๊ยะ ขนมอบอ่ืนๆ  
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
         1) ที่มีก าลังไม่เกิน 20 แรงม้า 
         2) ที่มีก าลังตั้งแต่ 21 แรงม้าขึ้นไป 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ านม หรือผลิตภัณฑ์จากนมสัตว์ 
   ก. การผลิต 
   ข. การสะสม การแบ่งบรรจุ 
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 10 ตารางเมตร 
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 11 - 25 ตารางเมตร 
        3) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
        4) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
        5) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
        6) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
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การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เนย เนยเทียม เนยผสม ผลิตภัณฑ์เนย  
ผลิตภัณฑ์เนยเทียม และผลิตภัณฑ์เนยผสม 
   ก. การผลิต 
   ข. การสะสม การแบ่งบรรจุ 
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 10 ตารางเมตร 
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 11 - 25 ตารางเมตร 
        3) พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
        4) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
        5) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
        6) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิตไอศกรีม 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การค่ัว สะสม หรือแบ่งบรรจุกาแฟ 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ ใบชาแห้ง ชาผง หรือเครื่องดื่มชนิดผงอ่ืนๆ 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนทีป่ระกอบการตั้งแต่ 101 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ เอทิลแอลกอฮอล์ สุรา เบียร์ ไวน์ น้ าส้มสายชู 
ข้าวหมาก น้ าตาลเมา 
   ก. การผลิต 
   ข. การสะสม การบรรจุ 
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
        3) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
        4) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิตน้ ากลั่น น้ าบริโภค น้ าดื่มจากเครื่องจ าหน่ายอัตโนมัติ  
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 100 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 ตารางเมตรข้ึนไป 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การผลิต สะสม แบ่งบรรจุ หรือขนส่งน้ าแข็ง 
   ก. การผลิต ด้วยเครื่องจักร 
        1) ที่มีก าลังไม่เกิน 2 แรงม้า 
        2) ที่มีก าลังตั้งแต่ 3 - 20 แรงม้า 
        3) ที่มีก าลังตั้งแต่ 21 - 100 แรงม้า 
        4) ที่มีก าลังตั้งแต่ 101 แรงม้าข้ึนไป 
   ข. การสะสม การบรรจุ 
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
        3) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
        4) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าอัดลม น้ าหวาน น้ าโซดา น้ าจากพืช ผัก 
ผลไม้ เครื่องดื่มชนิดต่างๆ บรรจุกระป๋อง ขวดหรือภาชนะอ่ืนใด 
   ก. พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ อาหารบรรจุกระป๋อง ขวด หรือภาชนะอ่ืนใด 
   ก. พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ ผงชูรส หรือสารปรุงแต่งอาหาร 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ น้ าตาล น้ าเชื่อม 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุ แบะแซ 
การแกะ ตัดแต่ง ล้างสัตว์น้ า ที่ไม่ใช่เป็นส่วนส่วนหนึ่งของกิจการห้องเย็น 
การประกอบกิจการห้องเย็น แช่แข็งอาหาร 
การเก็บ การถนอมอาหาร ด้วยเครื่องจักร 
   ก. ที่มีก าลังไม่เกิน ๕ แรงม้า 
   ข. ทีม่ีก าลังตั้งแต่ ๕ แรงม้าขึ้นไป 
 
กิจกรรมที่เกี่ยวกับยา เวชภัณฑ์ อุปกรณ์การแพทย์ เครื่องส าอาง  
ผลิตภัณฑ์ท าความสะอาด  
การผลิต โม่ บด ผสม หรือบรรจุยา 
การผลิต บรรจุยาสีฟัน แชมพู ผ้าเย็น กระดาษเย็น เครื่องส าอาง รวมทั้ง 
สบู่ที่ใช้กับร่างกาย 
การผลิต บรรจุส าลี ผลิตภัณฑ์จากส าลี 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
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การผลิตผ้าพันแผล ผ้าปิดแผล ผ้าอนามัย ผ้าอ้อมส าเร็จรูป 
การผลิตผงซักฟอก สบู่ น้ ายาท าความสะอาด หรือผลิตภัณฑ์ท าความสะอาด
ต่าง ๆ 
 
กิจการที่เกี่ยวกับการเกษตร 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุน้ ามันจากพืช 
การล้าง การอบ รม หรือสะสมยางดิบ 
การผลิต หรือแบ่งบรรจุ แป้งมันส าปะหลัง แป้งสาคู แป้งจากพืช หรือแป้งอ่ืน ๆ 
ในท านองเดียวกัน 
การสีข้าว นวดข้าว ด้วยเครื่องจักร หรือแบ่งบรรจุข้าวด้วยวิธีใด ๆ ก็ตาม 
      ก. ที่มีก าลังไม่เกิน ๑0 แรงม้า 
      ข. ที่มีก าลังไม่เกิน 20 แรงม้า 
      ค. ที่มีก าลังตั้งแต่ 21 แรงม้าข้ึนไป 
การผลิตยาสูบ 
      ก. โดยใช้เครื่องจักร 
      ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การขัด การกะเทาะ หรือบดเมล็ดพืช 
การผลิต สะสม หรือแบ่งบรรจุปุ๋ย หรือวัสดุที่น าไปผลิตปุ๋ย 
   ก. การผลิตปุ๋ยเคมี 
   ข. การผลิตปุ๋ยคอก 
   ค. การสะสมปุ๋ย 
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 100 ตารางเมตร 
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
        3) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิตเส้นใยจากพืช 
การตาก การสะสม ขนถ่ายผลิตผลของมันส าปะหลัง ข้าวเปลือก อ้อย ข้าวโพด 
 
กิจการที่เกี่ยวกับโลหะหรือแร่ 
การผลิตภาชนะ เครื่องประดับ เครื่องมือ อุปกรณ์ หรือเครื่องใช้ต่าง ๆ  
ด้วยโลหะหรือแร่ 
การถลุงแร่ การหลอม หรือหล่อโลหะทุกชนิด ยกเว้น กิจกรรมที่ได้รับอนุญาต 
ในล าดับที่ ๔๘ 
การกลึง เจาะ เชื่อม ตี ตัด ประสาน รีด หรืออัดโลหะด้วยเครื่องจักรหรือ ก๊าซ 
หรือไฟฟ้า ยกเว้น กิจการที่ได้รับใบอนุญาตในล าดับที่ ๔๘ 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 200 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การเคลือบ ชุบโลหะด้วยตะกั่ว สังกะสี ดีบุก โครเมียม นิกเกิล หรือโลหะอ่ืนใด
ยกเว้น กิจการที่ได้รับอนุญาตในล าดับที่ ๔๘ 
การขัดล้างโลหะ ด้วยเครื่องจักร หรือสารเคมี ยกเว้น กิจการที่ได้รับอนุญาต 
ในล าดับที่ ๔๘ 
   ก. พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 200 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
การท าเหมืองแร่ สะสม แยก คัดเลือก หรือล้างแร่ 
 
กิจการที่เกี่ยวกับยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล 
การต่อ ประกอบ เคาะ ปะผุ พ่นสี หรือพ่นสารกันสนิมยานยนต์ 
การผลิตยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล 
การซ่อม การปรับแต่งเครื่องยนต์ เครื่องจักร เครื่องกล ระบบไฟฟ้า ระบบปรับ
อากาศ หรืออุปกรณ์ท่ีเป็นส่วนประกอบของยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร  
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   จ. พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
การประกอบธุรกิจเกี่ยวกับยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกล ซึ่งมีไว้บริการ
หรือจ าหน่าย และในการประกอบธุรกิจนั้นมีการซ่อมหรือปรับปรุงยานยนต์ 
เครื่องจักรหรือเครื่องกลดังกล่าวด้วย 
   ก. พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร  
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   จ. พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
การล้าง ขัดสี เคลือบสี หรืออัดฉีดยานยนต์ 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร  
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนทีป่ระกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิต สะสม จ าหน่าย ซ่อม หรืออัดแบตเตอรี่ 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การจ าหน่าย ซ่อม ปะ เชื่อมยางยนต์ หรือตั้งศูนย์ถ่วงล้อ 
   ก. พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร  
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   จ. พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
การผลิต ซ่อม ประกอบ หรืออัดผ้าเบรก ผ้าคลัตช์ 
   ก. การผลิต 
   ข. การซ่อม ประกอบ  
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร  
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
        3) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
        4) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
        5) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
   ค. การอัด 
        1) โดยใช้เครื่องจักร 
        2) โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การสะสม การซ่อมเครื่องกล เครื่องจักรเก่า หรืออุปกรณ์ท่ีเป็นส่วนประกอบ
ของยานยนต์ เครื่องจักร หรือเครื่องกลเก่า 
   ก. พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 25 ตารางเมตร  
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 26 - 50 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   จ. พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรข้ึนไป 
 
กิจการที่เกี่ยวกับไม้หรือกระดาษ  
การผลิตไม้ขีดไฟ 
การเลื่อย ซอย ขัด ไส เจาะ ขุดร่อง ท าคิ้ว หรือตัดไม้ ด้วยเครื่องจักร 
   ก. ที่มีก าลังไม่เกิน ๕ แรงม้า 
   ข. ที่มีก าลังตั้งแต่ ๕ - ๒๕ แรงม้า 
   ค. ที่มีก าลังตั้งแต่ ๒๕ แรงม้าข้ึนไป 
การผลิต พ่น ท าสารเคลือบเงาหรือสี แต่งส าเร็จสิ่งของเครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์
จากไม้ หวาย ซานอ้อย 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 200 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การอบไม้ 
การผลิต สะสม แบ่งบรรจุ ธูป 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การผลิตสิ่งของ เครื่องใช้ เครื่องเขียน หรือผลิตภัณฑ์อ่ืนใดด้วยกระดาษ 
   ก. พื้นที่ไม่เกิน 50 ตารางเมตร  
   ข. พ้ืนที่ตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนที่ตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิตกระดาษชนิดต่าง ๆ 
การเผาถ่าน หรือสะสมถ่าน 
   ก. ตั้งแต่ ๒๐ - ๓๐ กระสอบ 
   ข. ตั้งแต ่๓1 - ๔๐ กระสอบ 
   ค. ตั้งแต ่๔1 กระสอบขึ้นไป  

 
กิจการที่เกี่ยวกับบริการ 
การประกอบกิจการสปาเพ่ือสุขภาพ เว้นแต่ เป็นการใช้บริการในสถานพยาบาล
ตามกฎหมายว่าด้วยสถานพยาบาล 
การประกอบกิจการ อาบ อบ นวด 
การประกอบกิจการนวดเพ่ือสุขภาพ เว้นแต่ เป็นการให้บริการที่ได้รับ
ใบอนุญาตในล าดับที่ ๗๑ หรือในสถานพยาบาลตามกฎหมายว่าด้วย
สถานพยาบาล 
   ก. ไม่เกิน 5 เตียง 
   ข. ตั้งแต่ 6 - 10 เตียง 
   ค. ตั้งแต่ 11 เตียงขึ้นไป 
การประกอบกิจการสถานที่อาบน้ า อบไอน้ า อบสมุนไพร เว้นแต่ เป็นการ
ให้บริการที่ได้รับใบอนุญาตในล าดับที่ ๗๑ หรือในสถานพยาบาลตามกฎหมาย
ว่าด้วยการพยาบาล 
   ก. ไม่เกิน 5 เตียง 
   ข. ตั้งแต่ 6 - 10 เตียง 
   ค. ตั้งแต่ 11 เตียงขึ้นไป 
การประกอบกิจการโรงแรม สถานที่พักท่ีมิใช่โรงแรมที่จัดไว้เพ่ือให้บริการ 
พักชั่วคราวส าหรับคนเดินทางหรือบุคคลอ่ืนใดโดยมีค่าตอบแทน หรือกิจการอ่ืน
ในท านองเดียวกัน 
   ก. ไม่เกิน 50 ห้อง 
   ข. ตั้งแต่ 51 - 100 ห้อง  
   ค. ตั้งแต่ 101 ห้องข้ึนไป 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การประกอบกิจการหอพัก อาคารชุดให้เช่า ห้องเช่า ห้องแบ่งเช่า หรือกิจการ
อ่ืน ๆ ในท านองเดียวกัน 
   ก. ไม่เกิน 10 ห้อง 
   ข. ตั้งแต่ 11 - 50 ห้อง  
   ค. ตั้งแต่ 51 ห้องข้ึนไป 
การประกอบกิจการโรงมหรสพ 
   ก. สถานประกอบการมีที่นั่งไม่เกิน 300 ที่นั่ง 
   ข. สถานประกอบการมีที่นั่งตั้งแต ่301 - 500 ที่นั่ง 
   ค. สถานประกอบการมีที่นั่งตั้งแต่ 501 ที่นั่งขึ้นไป 
การจัดให้มีมหรสพ การแสดงดนตรี เต้นร า ร าวง รองเง็ง ดิสโก้เธค คาราโอเกะ 
หรือตู้เพลง หรือการแสดงอ่ืน ๆ ในท านองเดียวกัน 
การประกอบกิจการสระว่ายน้ า หรือกิจการอ่ืน ๆ ในท านองเดียวกัน เว้นแต่ 
เป็นการให้บริการที่ได้รับอนุญาตในล าดับที่ ๗๑ 
การประกอบกิจการสเกต หรือโรลเลอร์เบลด หรือการเล่นอ่ืน ๆ ในท านอง
เดียวกัน 
การประกอบกิจการเสริมสวย หรือแต่งผม เว้นแต่ กิจการที่อยู่ในบังคับ 
ตามกฎหมายว่าด้วยการประกอบอาชีพเวชกรรม  
การประกอบกิจการสถานที่ออกก าลังกาย 
การประกอบกิจการให้บริการควบคุมน้ าหนัก 
การประกอบกิจการสวนสนุก โบว์ลิ่ง หรือตู้เกม 
การประกอบกิจการให้บริการคอมพิวเตอร์ 
การประกอบกิจการสนามกอล์ฟหรือสนามฝึกซ้อมกอล์ฟ 
   ก. สนามกอล์ฟ 
   ข. สนามฝึกซ้อมกอล์ฟ 
การประกอบกิจการห้องปฏิบัติการทางการแพทย์ การสาธารณสุข วิทยาศาสตร์
หรือสิ่งแวดล้อม 
การประกอบกิจการสักผิวหนัง หรือเจาะส่วนใดส่วนหนึ่งของร่างกาย 
การประกอบกิจการให้บริการเลี้ยงและดูแลเด็กท่ีบ้านของผู้รับบริการ 
การประกอบกิจการให้บริการดูแลผู้สูงอายุที่บ้านของผู้รับบริการ 
การประกอบกิจการให้บริการสปา อาบน้ า ตัดขน รับเลี้ยงหรือรับฝากสัตว์
ชั่วคราว 
 
กิจการที่เกี่ยวกับสิ่งทอ 
การปั่นด้าย กรอด้าย ทอผ้า ด้วยเครื่องจักร หรือทอผ้าด้วยกี่กระตุก 
      ก. การทอผ้าด้วยกี่กระตุก ตั้งแต่ ๕ กี่ ขึ้นไป 
      ข. การทอผ้าด้วยเครื่องจักร 
การสะสมปอ ป่าน ฝ้าย นุ่น หรือใยสังเคราะห์ 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การปั่นฝ้าย นุ่น ใยสังเคราะห์ ด้วยเครื่องจักร 
การทอเสื่อ กระสอบ พรม หรือสิ่งทออ่ืน ๆ ด้วยเครื่องจักร 
การเย็บ ปักผ้า หรือสิ่งทออื่นๆ ด้วยเครื่องจักร 
      ก. ตั้งแต่ ๕ - ๑๐ เครื่อง 
      ข. ตั้งแต่ ๑๑ - ๒๐ เครื่อง 
      ค. ตั้งแต่ ๒๑ เครื่องขึ้นไป 
การพิมพ์ผ้า และสิ่งทออ่ืน ๆ 
การซัก อบ รีด หรืออัดกลีบผ้า ด้วยเครื่องจักร 
การย้อม ฟอก กัดสีผ้า หรือสิ่งทออื่น ๆ 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
 
กิจการที่เกี่ยวกับหิน ดิน ทราย ซีเมนต์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
การผลิตภาชนะดินเผา หรือผลิตภัณฑ์ดินเผา 

ก. โดยใช้เครื่องจักร 
ข. โดยไมใ่ช้เครื่องจักร 

การระเบิด โม่ บด หรือย่อยหิน ด้วยเครื่องจักร 
การผลิตสิ่งของ เครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ ด้วยซีเมนต์หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 

ก. โดยใช้เครื่องจักร 
ข. โดยไมใ่ช้เครื่องจักร 

การสะสม ผสมซีเมนต์ หิน ดิน ทราย วัสดุก่อสร้าง รวมทั้งการขุด ตัก ดูด โม่ 
บด หรือย่อย ด้วยเครื่องจักร ยกเว้น กิจการที่ได้รับอนุญาตในล าดับที่ ๑๐๑ 
   ก. ที่มีก าลังไม่เกิน 5 แรงม้า 
   ข. ที่มีก าลังตั้งแต่ 6 – 20 แรงม้า 
   ค. ที่มีก าลังตั้งแต่ 21 แรงม้าข้ึนไป 
การเจียระไนเพชร พลอย หิน กระจก หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
การเลื่อย ตัด หรือประดิษฐ์หินเป็นสิ่งของ เครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ 
การผลิตชอล์ค ปูนปาสเตอร์ ปูนขาว ดินสอพอง หรือเผาหินปูน 
การผลิต ผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ที่มีแร่ใยหินเป็นส่วนประกอบหรือส่วนผสม 
การผลิต ตัด บดกระจก หรือผลิตภัณฑ์แก้ว 
การผลิตกระดาษทราย หรือผ้าทราย 
การผลิตใยแก้ว หรือผลิตภัณฑ์จากใยแก้ว 
การล้าง การขัด ด้วยการพ่นทรายลงบนพื้นผิวกระจก แก้ว หิน หรือวัตถุอื่นใด 
ยกเว้น กิจการที่ได้รับใบอนุญาต ในล าดับที่ ๕๒ 
 
 
 

๓๐๐ 
   1,000 
 

500 
1,000 
2,000 
1,000 
๒๐๐ 

 
    2,000 

500 
 
 
 

   2,000 
   ๑,๐๐๐ 
   4,๐๐๐ 
 
   2,000 
   ๑,๐๐๐ 

 
 

500 
   1,000 
   2,000 
   2,000 
   2,000 
   2,000 
   5,000 
   2,000 
    2,000 
    2,000 

500 
 
 
 
 



ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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๑๒๑ 
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๑๒๓ 

 
 

กิจการที่เกี่ยวกับปิโตรเลียม ปิโตรเคมี ถ่านหิน ถ่านโค้ก และสารเคมีต่าง ๆ 
การผลิต สะสม บรรจุ หรือส่งกรด ด่าง สารออกซิไดซ์ หรือสารตัวท าละลาย 
การผลิต สะสม บรรจุ หรือขนส่งก๊าซ 

ก. การผลิต  
ข. การบรรจุ  
ค. การสะสม การขนส่ง 

การผลิต สะสม กลั่น หรือขนส่งปิโตรเลียม หรือผลิตภัณฑ์ปิโตรเลียม 
    ก. การผลิต การกลั่น 
    ข. การสะสม การขนส่ง 
         1) สถานีบริการจ าหน่ายน้ ามันเชื้อเพลิง 
         2) ร้านจ าหน่ายน้ ามันเชื้อเพลิงรายย่อย 
         3) ร้านจ าหน่ายน้ ามันก๊าซรายย่อย 
การผลิต สะสม หรือขนส่งถ่านหิน ถ่านโค้ก 

ก. ไม่เกิน ๕๐๐ กิโลกรัม 
ข. ตั้งแต ่๕๐1 กิโลกรัมขึ้นไป 

การพ่นสี ยกเว้น กิจการที่ได้รับอนุญาตในล าดับที่ ๕๔ 
     ก. การพ่นสีรถยนต์ 

ข. การพ่นสีของอ่ืนนอกจากรถยนต์ 
การผลิตสิ่งของเครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์ ด้วยยางเทียม พลาสติก เซลลูลอยด์  
เบเกอร์ไลท์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
        1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 200 ตารางเมตร 
        2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การโม่ สะสม หรือบดชัน 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การผลิตสีหรือน้ ามันผสมสี 
การผลิต ล้างฟิล์มรูปถ่าย หรือฟิล์มภาพยนตร์ 
   ก. การผลิต 
   ข. การล้างฟิล์มถ่ายรูป 
   ค. การล้างฟิล์มภาพยนตร์ 
การเคลือบ ชุบวัตถุ ด้วยพลาสติก เซลลูลอยด์ เบเกอร์ไลท์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
การผลิตพลาสติก เซลลูลอยด์ เบเกอร์ไลท์ หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
การผลิต หรือบรรจุสารเคมีดับเพลิง 
   ก. การผลิต 
   ข. การบรรจุ 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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๑๓๐ 
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๑๓๓ 

 
 

 
 

การผลิตน้ าแข็งแห้ง 
การผลิต สะสม ขนส่งดอกไม้เพลิง หรือสารเคมีอันเป็นส่วนประกอบในการผลิต
ดอกไม้เพลิง 
การผลิตเชลแล็ก หรือสารเคลือบเงา 
   ก. โดยใช้เครื่องจักร 
        1) ที่มีก าลังไม่เกิน 20 แรงม้า 
        2) ที่มีก าลังตั้งแต่ 21 แรงม้าข้ึนไป 
   ข. โดยไม่ใช้เครื่องจักร 
การผลิต สะสม บรรจุ หรือขนส่งสารก าจัดศัตรูพืช หรือพาหะน าโรค 
   ก. การผลิต  
   ข. การบรรจุ การขนส่ง 
   ค. การสะสม 
การผลิต บรรจุ หรือสะสมกาว 
   ก. การผลิต  
   ข. การบรรจุ การสะสม 
 
กิจการอื่น ๆ 
การพิมพ์หนังสือ หรือสิ่งพิมพ์อ่ืนที่มีลักษณะเดียวกัน ด้วยเครื่องจักร 
   ก. ที่มีก าลังไม่เกิน 2 แรงม้า 
   ข. ที่มีก าลังตั้งแต่ 3 แรงม้าขึ้นไป 
การผลิต ซ่อมเครื่องอิเล็กทรอนิกส์ เครื่องไฟฟ้า อุปกรณ์อิเล็กทรอนิกส์  
หรืออุปกรณ์ไฟฟ้า 
   ก. การผลิต 
   ข. การซ่อม 
         1) พื้นที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
         2) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 200 ตารางเมตร 
         3) พื้นที่ประกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การผลิตเทียน หรือเทียนไข หรือวัตถุที่คล้ายคลึง 
การพิมพ์แบบ พิมพ์เขียว หรือถ่ายเอกสาร 
         1) พ้ืนที่ประกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
         2) พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
         3) พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 ตารางเมตรขึ้นไป 
การสะสมวัตถ ุหรือสิ่งของที่ช ารุดใช้แล้ว หรือเหลือใช้ 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนทีป่ระกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
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ล าดับ ประเภทกิจการ ค่าธรรมเนียม 
ฉบับละ 
(บาท/ปี) 
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การประกอบกิจการโกดังสินค้า 
   ก. พื้นทีป่ระกอบการไม่เกิน 50 ตารางเมตร 
   ข. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 51 - 100 ตารางเมตร 
   ค. พ้ืนที่ประกอบการตั้งแต่ 101 - 200 ตารางเมตร 
   ง. พ้ืนทีป่ระกอบการตั้งแต่ 201 ตารางเมตรขึ้นไป 
การล้างขวด ภาชนะ หรือบรรจุภัณฑ์ที่ใช้แล้วเพ่ือน าไปใช้ใหม่ หรือแปรสภาพ
เป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ 
การพิมพ์ เขียน พ่นสี หรือวิธีอ่ืนใดลงบนวัตถุที่มิใช่สิ่งทอ 
การประกอบกิจการท่าเทียบเรือประมง สะพานปลา หรือแพปลา 
การบรรจุหีบห่อสินค้า โดยใช้เครื่องจักร 
การให้บริการควบคุมป้องกันและก าจัดแมลง หรือสัตว์พาหะน าโรค 
การผลิตสิ่งของ เครื่องใช้ หรือผลิตภัณฑ์จากยาง 
การผลิต สะสม หรือขนส่งไบโอดีเซลและเอทานอล 
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แบบค าขอรับใบอนุญาต/ต่ออายุใบอนุญาต 

ประกอบกิจการ                                                               . 

 
เขียนที่                                              . 

 

วันที่        เดือน                        พ.ศ                 . 
 

๑. ข้าพเจ้า                                                  อายุ            ปี สัญชาติ                         .                          
โดย                                                                                                             ผู้มีอ านาจลงนามแทน
นิติบุคคลปรากฏตาม                                                                                                            . 
ที่อยู่เลขที ่                  หมู่ที่            ตรอก/ซอย                     ถนน                                                 .                                             
แขวง/ต าบล                        เขต/อ าเภอ                         จังหวัด                                                    .
โทรศัพท์                                                    . 
  ๒. พร้อมค าขอนี้ข้าพเจ้าได้แนบเอกสารหลักฐานต่าง ๆ มาด้วยแล้วดังนี้ 
    ส าเนาบัตรประจ าตัว (ประชาชน/ข้าราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ/อื่น ๆ ระบุ           ) 

 ส าเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เก่ียวข้อง ได้แก่                                              . 
.                                                                                                     . 
 หนังสือให้ความเห็นชอบการประเมินผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม 
 ใบมอบอ านาจ (กรณีที่มีการมอบอ านาจ) 
 ส าเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนเป็นนิติบุคคล 
 หลักฐานที่แสดงการเป็นผู้มีอ านาจลงนามแทนนิติบุคคล 
 เอกสารและหลักฐานอื่น ๆ ตามท่ีราชการส่วนท้องถิ่นประกาศก าหนด 

  ๑)                                                            . 
  ๒)                                                            . 

ขอรับรองว่าข้อความในแบบค าขอนี้เป็นความจริงทุกประการ 
 
 

(ลงชื่อ)                                            ผู้ขออนุญาต 
                                                                  (                                          ) 

 
 

 
 

ค าขอเลขที่         /       .        
. 
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ความเห็นของเจ้าพนักงานสาธารณสุข 
จากการตรวจสอบสถานประกอบการ 

 เห็นสมควรอนุญาตและควรก าหนดเงื่อนไข 
                                                                                                                                        .  
                                                                                                                                        . 

 เห็นสมควรไม่อนุญาต เพราะ 
                                                                                                                                        .  
                                                                                                                                        . 
 

(ลงชื่อ)                                            เจ้าพนักงานสาธารณสุข 
                                       (                                          ) 

 
 

ค าสั่งของเจ้าพนักงานท้องถิ่น 

  อนุญาตให้ประกอบกิจการได้ 

  ไม่อนุญาตให้ประกอบกิจการ 
 

                                                      (ลงชื่อ)                                            เจ้าพนักงานท้องถิ่น 
                                       (                                          ) 
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ส่วนของเจ้าหน้าที่ 
ใบรับค าขอรับใบอนุญาต/ต่ออายุใบอนุญาต  

 
เลขที ่                  ได้รับเรื่องเมื่อวันที่           เดือน                        พ.ศ.                . 
ตรวจสอบแล้ว เอกสารหลักฐาน  ครบ 

           ไม่ครบ คือ 
๑)                                                            . 

  ๒)                                                            . 
                3)                                                            .                                                             
 

                                                      (ลงชื่อ)                                            . 
                                                              (                                          ) 
                                                     ต าแหน่ง                                           . 

 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 
ส่วนของผู้ขอรับใบอนุญาต     

ใบรับค าขอรับใบอนุญาต/ต่ออายุใบอนุญาต  
 

เลขที ่                  ได้รับเรื่องเมื่อวันที่           เดือน                        พ.ศ.                . 
ตรวจสอบแล้ว เอกสารหลักฐาน  ครบ 

           ไม่ครบ คือ 
๑)                                                            . 

  ๒)                                                            . 
                3)                                                            .                                                             

 

ดังนั้น กรุณาน าเอกสารหลักฐานที่ยังไม่ครบทั้งหมดมายื่นต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นภายใน      วัน  
นับตั้งแตว่ันนี้เป็นต้นไป 

 
                                                      (ลงชื่อ)                                            . 
                                                              (                                          ) 

                                                                     ต าแหน่ง                                           .                                           
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ใบอนุญาต 

ประกอบกิจการ                                                   . 
  

เล่มที ่        เลขที ่        /         . 
 

(๑) เจ้าพนักงานท้องถิ่นอนุญาตให้                                                     สัญชาติ                         .  
อยู่บ้านเลขที ่          หมู่ที ่      ต าบล                      อ าเภอ                         จังหวัด                             .
หมายเลขโทรศัพท์                                     . 

ชื่อสถานประกอบกิจการ                                            ประเภท                                       . 
ตั้งอยู่เลขที่             หมู่ที ่       ต าบล                     อ าเภอ                          จังหวัด                            .
หมายเลขโทรศัพท์                                    .  

อัตราค่าธรรมเนียมปีละ                       บาท (                                   ) ตามใบเสร็จรับเงิน         
เล่มที ่            เลขที ่             ลงวันที่                              . 
 (๒) ผู้รับอนุญาตต้องปฏิบัติให้ถูกต้อง ครบถ้วน ตามหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขที่ก าหนดในข้อก าหนด
ของท้องถิ่น 
 (๓) หากปรากกฎในภายหลังว่าการประกอบกิจการที่ได้รับอนุญาตนี้เป็นการขัดต่อกฎหมายอ่ืนที่เกี่ยวข้อง
โดยมิอาจแก้ไขได้ เจ้าพนักงานท้องถิ่นอาจพิจารณาให้เพิกถอนการอนุญาตนี้ได้ 
 (๔) ผู้รับใบอนุญาตต้องปฏิบัติตามเงื่อนไขเฉพาะดังต่อไปนี้      
       ๔.๑                                                                                                                     . 
       ๔.๒                                                                                                                     . 
 (๕) ใบอนุญาตฉบับนี้ ออกให้เมื่อวันที่          เดือน                    พ.ศ.             . 

(๖) ใบอนุญาตฉบับนี้ สิ้นอายุวันที่           เดือน                    พ.ศ.              . 
 

(ลงชื่อ)                              . 
                                              (                             ) 

        ต าแหน่ง                              . 
        เจ้าพนักงานท้องถิ่น 

 
ค าเตือน 
(๑) ผู้รับใบอนุญาตต้องแสดงใบอนุญาตนี้ไว้โดยเปิดเผยและเห็นได้ง่าย ณ สถานที่ประกอบกิจการตลอดเวลา                     
ทีป่ระกอบกิจการ หากฝ่าฝืนมีโทษปรับไม่เกินห้าร้อยบาท 
(๒) หากประสงค์จะประกอบกิจการในปีต่อไปต้องยื่นค าขอต่ออายุใบอนุญาตก่อนใบอนุญาตสิ้นอายุ 
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รายการต่ออายุใบอนุญาตและเสียค่าธรรมเนียม 
 

วัน/เดือน/ปี 
ที่ออกใบอนุญาต 

วัน/เดือน/ปี 
ที่สิ้นอายุใบอนุญาต 

ใบเสร็จรับเงิน (ลงชื่อ) 
เจ้าพนักงานท้องถิ่น 

เล่มที่ เลขที่ วัน/เดือน/ปี 
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      
      

  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


